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ME KAYTAMME KUUSAMON VIEHEITA JA PUUKKOJA
— merelld — — joilla — — sisdjarvilla —

Kuusamon Uistin on valmistanut jo yli 12 vuotta vieheité, joiden erinomainen laatu ja kalastavuus
ovat tulleet tunnetuiksi paitsi Suomessa myds laajalti sen rajojen ulkopuolella.

Vuosikausien kokemus on opettanut meille, ettd kunnon vieheitten valmistuksessa pikku
yksityiskohdatkin ovat tarkeita. Siksi jokaisen Kuusamo-vieheen valmistukseen kuuluu luke-
mattomia eri tyovaiheita, joista monet suoritetaan edelleenkin kasitydna.

Kuusamon alueella on vettd n. 900 km?. Kalastus on t&&ll& perinteistd vuosikymmenien ja
-satojenkin takaa. Vapaa-ajankalastus on miltei kaikkien kuusamolaisten ja lukemattomien téanne
saapuvien matkailijoidenkin yhteinen harrastus, joten meilld Kuusamossa on mitd parhaat
edellytykset ottavien uistinten kehittelyyn.

Kuusamon puhtaissa vesistdissa kalat ovat alkukantaisia — viel& vaikeampia pyydystéa kuin
istutetut. Kun Kuusamo-uistimiin tarttuvat nama4 arat kalat, niin varmasti sen tekevat muutkin.

Lisaksi Kuusamon Uistimen tuctteita testaa jatkuvasti eri puolilta maata koottu tuote-
kehittelyryhma, johon kuuluu eri kalastusmuotoihin ja kalalajeihin erikoistuneita harrastajia.
Siisp4d Kuusamo on varmasti nimi, johon voit luottaa kalastusvalineita ja puukkoja valitessasi.

Hyvin suuren arvon annamme muilta kalamiehiltd ja -naisilta tulleille vihjeille. Mahdolli-
suuksien mukaan kaytdamme saapuneita vihjeitd hyvaksi tuotesuunnittelussamme, kun pa-
rannamme entisid ja luomme uusia vieheitd. Saapuneet saaliskertomukset valokuvineen
tallennamme kahviossamme sdilytettdvé&dn kansioon muidenkin kalamiesten ja -naisten
ihailtaviksi ja ihmeteltaviksi.

Virkistavia kalareissuja ja tiukkoja siimoja! KUUSAMON";}” = ” "?UISTIN
toivottaa - o .
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KuusAamon iy & ? UISTIN
o

Kuusamon Uistimen perustivat v. 1967 Paavo Korpua ja Paavo
Putila. Suhteellisen nuoresta i&stadn huolimatta yritys on
saavuttanut vakiintuneen aseman korkealaatuisten vieheiden ja
puukkojen valmistajana niin kotimaassa kuin monissa muissa-
kin maissa.

Tuotanto aloitettiin uistimilla. Vuosien mittaan tuotevalikoima

on laajentunut ja kasittdd nykyaan uistimien lisaksi pilkit,
puukot, verkonnarun uittonuolet, hiomakivet ja kalalaukut.

Uistinvalikoima kattaa kaikki yleisimmat uistintyypit, eli
vaaput, lusikkauistimet ja lipat. Pilkkivalikoimaan kuuluu
kaikentyyppisia pilkkeja suurista turska- ja rautu-pilkeista
pieniin tasapainoihin ja mormyska-tyyppisiin kirppuihin. Kuu-
samo-puukkoja on useita eri malleja, niin perinteisid suoma-
laispuukkoja kuin kalan ja riistan kasittelyyn kehitettyja
erikoismallejakin.

Kuusamon Uistimelle valmistui helmikuussa v. 1977 uusi
ajanmukainen teollisuushalli, josta ensivaikutelmana ja& mie-
leen siisti ja viihtyisa tydympéristo reippaalle ja nuorekkaalle
tyontekijajoukolle. Tehtaan kokonaispinta-ala on 1200 m? ja se
sijaitsee 5-tien varrella Kuusamon keskustaajaman pohjois-
puolella.
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K Uistimen tehd I
pédssié kahvio Ja tehtaanmyymaéld

Toimitusjohtaja Paavo Korpua (vas.) ja
myyntipéallikkd Paavo Putila

K Puukalo} I

kéynnissa.




MITKA VIEHEET MILLEKIN VESILLE

Sisdjarville kannattaa varata mukaan normaalien
Rasasten liséksi ruohikkomalleja. Mukana on hyvé olla
myds muutama Kuusamon Puukala, ainakin varit 4 ja 5.
Lusikkauistimet, kuten Hauki, L&tkat ja llonat, ovat
haukivesille valttamattémia, varsinkin ruohikkomalleina.

Erilaiset lipat kuuluvat vakiovarusteina jokaisen sisé-
vesikalastajan valikoimaan. Loimu- ja KUF-lipoista on
olemassa myds ruohikkomallit. Muovikalalippa on jois-
sakin olosuhteissa pistamaton.

Painoperho on .varma ahvenviehe. Perhoaikaan silld
saa jarvistd myos siikaa. Painoperhossa kannattaa
kayttaa syottia ja kalastaa pohjan tuntumasta pienin
nykayksin. Painoperholla kalastaessasi kaytd ohutta
siimaa tai painoa n. 80—100 cm:n p&&ssé perhosta.

Merelld kalastaville Kuusamon Puukala on vanhastaan
tuttu todellisena tehovieheend. Merelle kannattaa ottaa
mukaan myds 20 g:n painoinen Helmi-Rés&nen sek& 18
g:n ja 14 g:n Latkat, joilla voi kalastaa tyrsky-taimenta.

Uusimpana merikalastukseen hyvin soveltuvana vie-
heend on Kuusamo-valikoimaan tullut Hauki-niminen
lusikkauistin, jota valmistetaan kolmea eri varia. Uutuus
turskan kalastajille on Turska-pilkki, jonka painot ovat
200 g ja 150 g. Turskaa kannattaa kuitenkin kalastaa
myos raskailla uistimilla.

— enti kalareissulle Lappiin? Jo liikkeelle |&htiessési
sinulla varmasti on suunnitelma siitd, missa kalastat,
Tenolla, tunturijérvilla vai pienilla puroilla.

Kun menet Tenolle, Sinulla pit44 ehdottomasti olla
mukana Rasasid. Yleisimmin kaytetyt koot ovat 70
mm/10 g ja 90 mm/14 g. Ndam& molemmat ovat keveité
vetomalleja, jotka uivat hyvin matalissakin kohdissa.
Pienintd 50 mm/11 g:n kokoa voi k&yttd4d samanlaisissa
olosuhteissa. Helmi-Rasénen, jonka paino on 20 g,
soveltuu kaytettavaksi syvissé kohdissa, ja kovan tulva-
veden aikana. Se on liséksi erittdin hyvé viehe veneestd
heittelyyn soudun aikana. R&s&nen on viehe, joka pit&a
olla mukana myds tunturijarvillé ja Inarilla.

Raudun kalastamista varten kannattaa pitd4d mukana
ruska-maalauksella olevia Lé&tkia. Lippoja (Kuusamo,
Paavo, Loiste, Loimu, KUF ja muovikalalipat) kannattaa
my6s kokeilla. Niilla on saatu hyvid taimen- ja rautu-
saaliita.

Rannalta heittdessési kayta Painoperhoa painon tai
perhopallon kanssa. N&in saat sen lentdimé&&n pitem-
malle.

Tunturipuroilla kdyvat samat vieheet kuin jarvilldkin,
mutta esim. lipoista pita& kaytt44 pienempid kokoja. On
luonnollista, ettd matalissa ja kapeissa puroissa pieni
viehe ui paremmin. Vérivalikoima puroilla saa yleensa
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olla suuri. Veden vari on tavallisesti kirkas, mutta
pohjan vari ja ilman valoisuus vaihtelevat. On syytéd
varata mukaan eri kuviomaalauksilla varustettuja kupa-
rin, messingin ja hopean vérisiad lippoja, samoin eri
varisia Painoperhoja. Kalan sydntiin ja t&ten vieheen
varin valintaan vaikuttaa se, millaista luonnon perhoa ja
»0tykkad« on milloinkin liikkeell&.

Kuusamon 3 g:n Paavo-lipasta on tehty uusi véri,
jossa mustalla pohjalla on keltaiset pilkut. Tama vari
sopii kaytettavéksi jopa kirkkaana paivan&kin. Tunturi-
puroilla kalastellessa on tarkeinta hiljaisuus, ei tdmiste-
lyjé eika isoja porukoita.

— olkean pllkin valinta —. Kun valmistaudut pikille
1ahtéon, sinun kannattaa varata mukaasi eri tyyppisia
pilkkej& varsinkin silloin, kun kalavesi on sinulle ennes-
taan tuntematon etka tiedd, mihin kala iskee hanakam-
min.

Syéntihalukkuus erilaisia pilkkeja kohtaan riippuu
paljon siitd, miliainen kalan perusravinto on missékin
jarvessa. Esim. sellainen jarvi, jossa on runsaasti pienta
muikkua, on erittain oikukas pilkkivesi.

Mukaan kannattaa varata, mikali mahdollista, kolme
vapaa, yksi pystypilkintdan, toinen tasapainoille ja
kolmas kirpuille.

Reian teon jalkeen pilkkimisen voit aloittaa vaikkapa
Loiste-pilkilla tai jos mukanasi ei ole syottejd, voit
aloittaa Kilpa-Loisteella, johon ahven nappaa ilman
syottidkin. Aloituspilkkiné voit yhtad hyvin kéyttda tasa-
painopilkkiakin.

Kun aloitat pilkkimisen isommilla pilkeilld, ne toimi-
vat samalla houkuttimina, jos kalaparvi on etdampana.

Mikali kala ei ota tai on vain pienié tarppeja, kannattaa
valittémasti siirtyd Kirppuun tai Painoperhoon. Kannat-
taa kokeilla eri varisid ja kokoisia Kirppuja. Varsinkin
ennalta tuntemattomassa paikassa veden véri on erittéin
ratkaiseva. Mikali syonti on huono, voit valilla taas
kokeilla isompaa pilkkia. Isolla pilkilla ei valttdmatta
tarvitse tulla kalaa, mutta sen jalkeen taas laskiessasi
pienoispilkin veteen, ottihalukkuus on parantunut.
Mikéali syonti &kkia loppuu, syynd saattaa olla jonkin
isomman kalan, hauen, mateen tms. ilmestyminen
paikalle. Tallsin kannattaa laskea hetkeksi ndiden kokoa
vastaava isompi pilkki veteen, jolloin on mahdollisuus
saada isompi kala. Mikali isompi kala ei suostu
ottamaan, kannattaa reialta siirtyd hetkeksi pois, mink&
jalkeen ahvenet palaavat.

Lapin vesilla rautuja pilkittdessd kannattaa kaytt&a
yleensa vain isoja pilkkeja. Uusi Kuusamon Rautu on
erinomainen rautupilkki vanhojen Raidon ja Leimun
lisaksi.

Ne

KALAN
KASITTELY

Kun kalastat, muista myds 'kasitella
saaliisi oikein.

Varsinkin kesékuumalla on tarkeaa, etta
lasket veren pois valittdmaésti. Talldin kala
samalla kuolee. Suolistamisen voit suorit-
taa samanaikaisesti. Kaikki kalat, mutta
erityisesti makean veden kaloista harri,
tammukka ja siika sek& merikaloista
turska, ovat erittain arkoja pehmenemé&an,
mikali ne ovat hieman kauemmin perkaa-
matta. S&antond voisi pitda sita, ettd
harria ja tammukkaa kalastaessasi seké&
syonnin ollessa huonohko perkaat kalan
heti, kun sen saat. Jos kala taas ottaa
hyvin, voit suorittaa suolistamisen aina
parin tai viimeistdan kolmen kaian perés-
ta.

Kalat olisi syytd suolata ainakin ke-
vyesti, jos et aio kayttda niita l&himpien
‘tuntien aikana. Kalat pysyvat hyvinad ja
viileina pitempaan, jos laitat ne kalalauk-
kuusi koivusta tai lepastéd taitettujen
oksien paalle. Tama ohje koskee kaikkia
kaloja.

Taimen ja lohi ovat sen luokan kaloja,
ettd ne kannattaa aina suolata heti, kun
ne on saatu — tietysti kuitenkin vasta
punnituksen, mittauksen ja kuvauksen
jalkeen.

Merikalastuksessa monet kayttavat ka-
lojen sailytykseen sumppua mukana joko
veneessa tai sen ulkopuolella. Sumppuna
veneessd voi kayttdd esim. saavia, joka
taytetaan vedelld. Kalastuksen kestdessa
vettd on vaihdettava sitd useammin mita
enemman sumpussa on kalaa. Mikali
kalastaminen tapahtuu esim. kes&mokil-
14, voi kalat taltioida rantasumppuun niin
kauaksi aikaa, kun vieraat tulevat niita
ihmettelemaan. Mikéli kalastaminen ta-
pahtuu rannaita tai ei ole mahdollisuutta
kayttdd sumppua, kannattaa ainakin veri
laskea heti pois, koska lihan maku ja vari
sailyvat nain parempina.



PILKKEJA VOI KAYTTAA
NAINKIN
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@ Kirppu sidottuna isomman pil-
kin alle.

(@ Apupilkkina  Kirppua Kaytet-
taessa voi sen alle tehdad useam-
pikertaisen solmun, joka onnis-
tuu vain 0,25 mm:n tai sitd vah-
vemmalla siimalla. N&in voit saa-
da kaksikin kalaa kerralla.

Ei kilpailuissa.
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@Kirppuja voi myo6s kayttda
isomman pilkin ylapuolella,
useampiakin kerrallaan. Monen-
kertainen solmu alle, mutta pitaa
muistaa, ettd siiman kestavyys
heikkenee solmun kohdalta.

Ei kilpailuissa.

SOLMUOPAS
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Lahes sataprosenttisesti kestéva viehesolmu
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Siiman kiinnitys
tasapainopilkkiin.
Kts. s. 13 .

e N ¢

©)

Kestavia Kirpun solmuja ohuelle siimalle

Kaksi Kirppua
sidottuna samaan
siimaan
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VIEHEITTEN VARITUNNUKSET JA KOODAUS

Kuusamon Uistimen vieheitten varit ja variyhdistelmat C = kupari
merkitaan tdssad esitteessa kirjaimin. Poikkeuksena ovat B = messinki
Puukala ja Muikku 35 mm, joiden varit selvidvat tuoteku- G = kulta
vista. S = hopea
Varin ilmaisemiseen voidaan kayttaa joko sanallista R = punainen
selvitysta tai koodia. Koodiin tarvittavat tiedot selviavat GR = vihrea
kunkin vieheen kuvatekstista. Lusikkauistimet koodataan BL = musta
niin: tuotenumero, paino, ylapuolen vari ja alapuolen vari. BLU = sininen
Rasanen, jonka paino on 14 g ja ylapuoli hopeinen seka BR = ruskea
alapuoli kuparinvérinen, voidaan ilmaista koodilla 6/14 Ye = keltainen

S-C. Kuparinen 7 g:n Paavo-lippa, jossa on mustalla
pohjalla keltaiset pilkut, saa koodin 11/7 BL/Ye-C.
Kuparinen Loiste-pilkki, joka painaa 11 g ja jonka loiste
on hopeanvarinen, koodataan seuraavasti: 27/11 S-C.

KUUSAMON PUUKALAT valmistetaan aidosta suomalaisesta hongasta,
joka sorvataan maarattyyn muotoon. Lisdksi erilaisilla pintakasittelyilld on
saatu aikaan erittéin kestdva ja kalastava tuote.

Puukalan valmistus on suurimmaksi osaksi kdsitydt4. Sorvaus ja leukala-
pun uran ajo suoritetaan kuitenkin koneellisesti ja liséksi leukalaput, koukut
ja koukkujen kiinnityslenkit ovat koneellisesti valmistettuja. Yksitellen laski-
en Puukalan valmistuksessa on kaikkiaan 33 eri tydvaihetta.

PUUKALAN SAATOOHJEET

Mikali jostakin syyst& Puukalan liilke muuttuu tai vioittuu, voit korjata sita
seuraavien ohjeiden mukaan:

Jos Puukala rupeaa uimaan enemman toisella kyljelld4n eikd pysy veden
alla, voit korjata liilkkeen metallisesta leukalapusta s&atdmaéllad. Ota uistin
kateesi niin, ettd katsot sitd suoraan edestépéin. Taivuta vedesta yldspdin
nousevan Kyljen puoleista reunaa leukalapusta taaksepdin. Taivuttamisen
tulee tapahtua v&héan kerrallaan. Jos taivutat leukalappua liikaa, palauta se.

Mikali tuntuu silta, etta liike on liian pieni, voit suurentaa sitd taivuttamalla
pihdeilla varovasti siiman kiinnityskohdasta alaspain. Liike pdinvastoin piene-
nee, kun taivutat taté kohtaa yléspain.

Puukalan voi saatdaa jonkin verran syvemmaélld uivaksi taivuttamalla
leukalappua eteenpéin. Té&ten liike tosin hieman pienenee, mutta siita
huolimatta kalastavuus sdilyy. Kun leukalappua taivutetaan péinvastoin
taaksepain, Puukala muuttuu l&helld pintaa uivaksi. Kylm&n veden aikana
liilke on laiskempi ja lampim&n veden aikana tihedmpi.

Kannattaa varoa, ettei kovin usein sditele, koska metalli vasyy taivuttelusta
ja leukalappu voi vahingoittua. Sensijaan kannattaa hankkia useampia
Puukaloja, joista toiset kalastavat syv&lt4 ja toiset taas matalalta. Ei ole
niinkaan varmaa, ettd liike, joka kerran on siidetty, tulee toisella saadolla
yhta ottavaksi.

uinnin korjaus

lilke pienenee
lilkke suurenee
uinti syvenee

uinti lAhempana pintaa



AITO KUUSAMO-PUUKALA — LYOMATON HAUKI-
VAAPPU MERELLE JA SISAVESILLE
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PUUKALA

kelluva vaappu hauelle, kuhalle,
lohelle ja taimenelle

seka merelle etta sisavesille

varit kuvan mukaisesti 1, 4, 5 ja6
koko: 110 mm/20 g
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(6) RASANEN

perinteinen mainio uistin
hauelle, lohelle, jalokaloille
varit B-S, C-S, S8-C, C jaBLU
koot: 70 mm/10 g, 90 mm/14 g
varit: B-S, C-§, S-C jaC

koko: 50 mm/11 g

(® HELMI-RASANEN
hauelle, lohelle, jalo-

kaloille

varit: B-S, C-S, S-C, C jaBLU
koko: 70 mm/20 g

RUOHIKKO-

RASANEN

hauelle, taimenelle,
ahvenelle

varit: B-S, C-S, S-C, C ja BLU
koko: 70 mm/10 g

Ré&sénen lienee historialtaan Suomen mielenkiintoi-
simpia uistimia. Utsjokelaisen Uula Guttormin kertoman
mukaan Réas&ésen ensimmdiset kappaleet teki noin 70
vuotta sitten siihen aikaan Utsjoella kunnan esimiehen&
toiminut Jouni F Helander.

Siihen aikaan uistimet tehtiin kaksivérisind, kupari
toisella puolella ja kirkas toisella. Metalli saatiin
tinatusta kahvipannusta. Se oli Lapin miehen oivallus.
Vield t&an&kin pdiv&n& nékee Tenojoen varrella vanhojen
talojen aitoissa kahvipannujen jaanndksid, joissa selvas-
ti on n&htavissa eri muotoisten uistimien leikkausjalkia.

Jouni F Helanderia ilmeisesti askarrutti uusien vérien
aikaansaaminen n&ihin uistimiin. Niinpd h&n I&hetti
niitd kullattavaksi P R&sdsen kultasepénliikkeeseen
Rovaniemelle. Sielld& malli tallennettiin ja aikanaan
valmistettiin stanssit sarjavalmistusta varten. Alkuun
valmistettiin ainoastaan ohutpeltisi& vetomalleja. Kokoja
sensijaan oli useita, mm. 7 cm ja 9 cm.

Ré&sénen lienee uistintyyppi, jolla aikojen saatossa on
vedetty Tenojoesta enemmé&n lohia kuin milldan muulla
uistimella. Hyvalld menestyksell& sit4 on kadytetty my®s
muilla lohijoilla.

Kun Uula Guttorm vieraili Kuusamon Uistimella olles-
saan tunnetun kuusamolaisen perhontekijan Aimo Hyy-
tian vieraana, Hyytia teki hanelle vaihtoehtokysymyksen:
»Jos joutuisit, Uula, kesdksi Tenolle kalastamaan ja
saisit valita mukaasi vain yhden vieheen, vaapun,
lusikan tai perhon, mink& ottaisit?« Uula meni vakavak-
si, mietti hetken ja sanoi: »Rasésen, koska saalis silla
on aina varma.«

Aikanaan Kuusamon Uistin hankki alkuperdiset val-
mistusstanssit haltuunsa, koska Résdsen valmistus olisi
muutoin loppunut. Kuusamon Uistin on kehittédnyt
Ré&sasestd useita muunnoksia, mm. painavampia heitto-
kalastukseen sopivia malleja, joiden kanssa ei tarvitse
kayttaa erillistd painoa. N&in on myds hauen kalastus
Ré&sasella tullut mahdolliseksi. Uusimpia muunnoksia
ovat myos ruohikkomalli sek& pieni 5 cm:n koko, joka
tuntuu olevan samanlainen kalastajapeto kuin suurem-
matkin Rasaset. Mitdhdn Jouni F. mahtaisi tuumia, kun
tietaisi, miten kovasti tuo Lapinmiehen aikoinaan niin
vahan arvostama kala, hauki, t&n& p&ivdnd puree
Ré&sasta!




LUSIKKAUISTIMET SOPIVAT SEKA SUOLAISEN
ETTA MAKEAN VEDEN KALASTUKSEEN

UUTUUS

HAUKI
hauelle, lohelle, taimenelle,
turskalle

varit: BLU-S, GR-S ja GR/R-B
koko: 80 mm/22 g

(8) LATKA

hauelle, lohelle, jalokaloille
varit: BLU-S, GR-S

koot: 756 mm/18 g, 55 mm/10 g
varit: BLU-S, GR-S, C-Sja S
koko: 70 mm/14 g

@ ILONA UuuTuus

hauelle, lohelle, jalokaloille
varit: GR-S, BLU-S, R-S
koot: 65 mm/15 g, 40 mm/7 g ja
55 mm/10 g ruohikkokoukulla
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@ KirPPU

Siipikirppu varit B, C ja S + punakeltakirjavat siivet
N:ot 2 ja3 vérit B, C, S, ja R-BL

N:ot 4, 5,6 ja7 véarit B, Cja S

@5 PAINOPERHO

N:o 1 rungon véri hopea, hakila musta

N:o 2 rungon véri kupari, hakila ruskea
N:o 3 rungon véri tumma, hékiléa ruskea Kirpun sitomisohjeita s. 5

OHJEITA KIRPUILLA JA PAINOPERHOILLA
KALASTAMISEEN

Valitse mukaasi usean varisi& ja muotoisia Kirppuja sen mukaan,
mitd kalaa etupé#dssa aiot kalastaa. Ahventa, siikaa ja s#rked
kalastettaessa pienet koot ovat parhaita. Isoa ahventa, taimenta,
lahnaa ja harria kalastettaessa kannattaa kayttd4 Kakkos- tai
Kolmos-Kirppua, samoin kes&ll4 heittovavalla kalastettaessa.
Valitse pilkkimiseen ohutkarkinen, mieluimmin jaykk& vapa.
T&ll6in vastaisku tulee pienimmaéstakin nykayksests. Jotkut kaytta-
vét lisdksi ohutta jousta vavan karjessd. Hyva siiman vahvuus on
0,12—0,20 mm tai vielakin ohuempi. V&rilta&n siima saa mieluiten
olla vaaleata.

Pujota siima Kirpun l&pi p&élt4 péin reik&&n. Sido siima koukkuun
kiinni (kts. s. 5). Mikali reik44n on j&&nyt lakkaa, puhkaise se esim.
toisen Kirpun koukulla.

Syo6ttind voit kayttdd madon palasta, karpasen tai surviaisen
toukkaa taikka kalan silmaa.

Pilkkimisreik& kannattaa puhdistaa sohjosta, sill4 se nopeuttaa
pilkkimistd, koska Kirppu silloin menee helpommin veteen. Reik&4
tehdess& on hyvd myds potkia pois karkeat ja terévdt sohjokokka-
reet, joihin siima herkasti takertuu.

Laske' Kirppu pohjaan ja kokeile ensin aivan pohjan tuntumasta.
Kannattaa arvioida, onko pohja kova, mutainen vai onko siin& vahva
ruohikko. Talla arvioinnilla on ratkaiseva merkitys pohjan l&helta
pilkittdess4. Jos pohja on mutainen, Kirppu uppoaa mutaan ja kala
ei sita l6yda.

Suorita ensin muutama terdva, lyhyt nykaisy, mink4 jalkeen annat
Kirpun olla paikallaan. Tdma&n jélkeen alat vapaa hieman varisyttaen
hitaasti nostaa Kirppua. Valilld voit pysayttds. Aloita uudelleen
varisyttdminen ja nostaminen. Nosta noin puoli metri&. Laske valilla
jélleen pohjaan ja aloita alusta. Mik&li kalaa on paikalla, se kyll4
iskee, jos on sydnnilld. Kannattaa kokeilla valivedest4 ja aivan ja&n
alta rei&n tuntumasta. Jos pilkit sarkié, ne eivat useinkaan ota aivan
pohjasta. Tarkkaile siimaa. Jos siiman liike on poikkeava, on kala
kiinni.

Siipikirpulla pilkkiminen tapahtuu aivan samoin.

Siikaa pilkkiessdsi sinun kannattaa kdytta4 hopeanvaristd Kirp-
pua, mutta on hyvad odottaa niin pitk&&an illalla, ettd muut kalat
lopettavat sy®dntinsa ja aurinko alkaa laskea, jolloin siiat tulevat
syvén ja matalan rajaan syénnokselle. Silloin voit saada niit4 jopa
useita samasta reidstd. Voit kokeilla myds kuparin ja messingin
vérista Kirppua.

Painoperholla pilkkiminen tapahtuu talvella aivan samoin kuin
Kirpulla. Kesalla voit laittaa Painoperhoon sy&tin samoin kuin
talvellakin. Kesall4 kalastaminen tapahtuu yleens& heittamalla.
Apuna voit kéyttd4 etupuolella pient4 painoa tai perhopalloa. Kun
olet heittanyt, anna Painoperhon painua aivan l4helle pohjaa. Tee
pieni& nyk&yksi4, jolloin perho nousee pohjasta ja vaipuu jélleen,



TASAPAINOPILKINTAOHJEITA

Tasapainopilkintd on monille viel4 aivan uutta. T4ss4 aloittelijoil-
le joitakin vinkkeja:

Varaa suhteellisen jaykké& vapa ja siihen siima sen mukaan, minka
kokoista kalaa menet kalastamaan. K&yt4 ohutta 0,25 mm:n siimaa,
kun kalastat pientd ahventa. Isoa ahventa kalastaessasi kayta
siiman vahvuutena 0,30—0,35 mm. Kilpailuissa kaytet4ddn yleensa
ohuempia siimoja. Hauen kalastuksessa siiman vahvuus saa olla
0,35—0,45 mm, ja pilkkina kannattaa k&ytt&4 isoa Vaakaa.

Kiinnita siima pilkkiin pienella hakasella tai tee siimaan lenkki,
joka jasti tasapainopilkin kiinnityslenkkiin (kts. kuva siv. 5)
Katevinta on kayttaa kahta vapaa, joista toisessa on valmiina ohut
ja toisessa vahvempi siima.

Kun olet kairannut reidn, se kannattaa puhdistaa sohjosta,
vaikkakin se tekee kalan joskus hyvinkin varovaiseksi.

Laske tasapainopilkki pohjan tuntumaan ja aloita kalastaminen
sieltd. Tee lyhyt teréva nykdisy, 10—20 cm, ja palauta vavan karki
entiseen asentoon. Talldin pilkki ui eteenp&in niin kauan kuin on
vapaata siimaa, ja ké&&ntyy, kun siima loppuu sek& palaa
lahtopaikalle, mutta nokka toisinp&in. Uusi nyk&isy ja taas pilkki
tekee kierroksen ja tulee lahtodpaikalle. V&lill4 voit tehd& suuremman
liilkkeen. Siina vaiheessa, kun pilkki pyséhtyy kala iskee. Yleisim-
min se iskee edestdpain tai alhaalta niiss& pilkeiss4, joissa on
alakoukku. Joskus on hyva pita& pilkki& jonkin aikaa paikallaan.

Kalan iskun nakee siimasta. Siima nousee silloin mutkalle, t.s.
siimaan tulee 16ys&4 aivan kuin pilkki olisi pohjassa.

Kalastaminen aloitetaan yleensd pohjasta ja pilkkia nostetaan
aina noin puoli metria kerrallaan yldspain. Usein sattuu niin, etta
syonti alkaa vasta, kun kalaparvi on noussut aivan ja4n alle. Merella
pilkkiminen tapahtuu useimmiten pohjan tuntumasta.

Sellaisista tasapainopilkeisté, joissa on alakoukku, kannattaa se
ottaa oikein hyvan sydnnin ajaksi pois, jolloin kalan irroittaminen
nopeutuu. Kilpailuissa monet kayttavat tata kikkaa.

Jotkut kayttavat alakoukussa hyvin pientd syo®ttid, esim. matoa
tai surviaista. Syotin kayttd tosin hieman huonontaa uintia.

Kannattaa pitad mukana eri kokoisia, mallisia ja varisia tasapai-
nopilkkeja, koska sydnti saattaa vaihdella valoisuuden ja veden
varin mukaan.

Kun ahvenella on huono sydnti, tdm& on yksi varmimmista
keinoista saada keittokalat.

Kun kalastat siikaa perhoaikana, tee se lahelta pintaa. Se ranta,
minne paivan ajan on tuullut, on illalla tuulen tyynnytty&4 parasta
perhostelurantaa.

Muistanet my®s, ettd virtaavissa lohipitoisissa vesissa syo®tin
kayttd on kielletty.
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varit: B, C, ja S
koko: 80 mm/20 g

KUUSAMO-PILKKEJA KAIKILLE
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varit:C ja S
koko: 70 mm/11 g







PUREVA PUUKKO

_ Kaikki terdt ruostumatonta terésté
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JOKAISEEN KAYTTOTARKOITUKSEEN

Tupet aitoa nahkaa

() KAKSOISPUUKKO (@) METSASTYS
Nylkypuukko ja pisto- terthiioem
puukko samassa tupessa ~ kahva muovia

terét 10 cm kahvat muovia o METSALLE

o METSALLE ' o NYLKEMISEEN

o AUTOILIJOILLE YM.

@) LINKKUPUUKKO

tera 10 cm kahva muovia
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RETKELLE o METSALLE
_ VENEILIJOILLE ,

ASKARTELIJOILLE

AUTOILIJOILLE YM.
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(@) HIOMAKIVI

nahkakotelossa
tai ilman Kkoteloa

_puukkojen, veitsien ja

vieheitten koukkujen

_teroittamiseen



KUUSAMON KALALAUKKU — OIKEA MONIKAYTTOLAUKKU

KALALLE

METSALLE
RETKILAUKUKSI
KENNELVAELLE
TARVIKELAUKUKSI
KOULULAUKUKSI JNE.

00 00

69 KALALAUKKU

sisdpuolelta muovitettua, vettahylkivda kangasta.
Kaksiosainen. Kaksi erillistd taskua. Helppo puh-
distaa. Saadettdva olkahihna. Lenkit vyolle Kiin-
nittdmista varten.

TEROITA PUUKKOSI OIKEIN

Puukkoja teroitettaessa on kunnon tulok-

sen aikaansaamiseksi syytd Kkiinnittéa

huomiota oikeaan teroitustapaan.

e

2 Tehtaalla puukot teroitetaan
nain. Viimeinen teroitus tapah-
tuu jyrkassa 10° kulmassa teran
lohkeamisen estamiseksi.

[ 2
Kéytossa jokainen puukko tylsistyy. Kay-
té teroittamiseen Kuusamon hiomakivea.
Ala mydskaan unohda vettéa.

Oikea
teroituskulma
on tarkea

Teroita Nain et saa
tassé kulmassa puukkoasi teravaksi

Saksien teroitus Kuusamon hiomakivella




LINKKUPUUKON RAKENNE

Linkkupuukon muotoiluun ja rakenteeseen
on Kiinnitetty erityistd huomiota. Mallisuoja
haettu.

KUUSAMON ERA JA KARHU
PYSYVAT TUPESSA

Puukko kestda normaalissa kéy-
téssd monia vuosia. Useimmi-
ten uusi puukko joudutaan
hankkimaan siksi, ettd entinen
puukko on kadonnut pudot-
tuaan tupesta, joka on kaytos-
sé venynyt.

Putoamisen estdmiseksi Kuusa-
mon Eré- ja Karhu-puukkojen
tuppien sis&dn on sijoitettu
muovinen pidike, joka suojaa
puukon teréa, sek&d samalla pi-
tda puukon terastddn kiinni tu-
pessa estden puukon vapaan
irtoamisen olkoon tuppi sitten
millaisessa asennossa tahansa.

KALAN SUOLAUS, SAVUSTUS JA PAKASTAMINEN

Jo siina vaiheessa, kun kala perataan, kannattaa suunnitella sen kayttdtapa, onko se tarkoitettu
suolakalaksi, keittokalaksi, savustetaanko se jne.

Kalan suolauksessa on hyva kayttd4 karkeata suolaa, koska se antaa kalalle paremman ja
raikkaamman maun. Kalan suolaisuutta ja suolaamistapoja koskevat makutottumukset ovat melkein
yhta monet kuin on kayttdjienkin maara.

Tassa yksi suolaamisohje, joka on tarkoitettu 1/2 kg:n painoisille ja sitd suuremmille kaloille.
Kysymykseen tulevat lohi, taimen, siika, harjus, lahna tai mik& muu kala tahansa, jota suolakalana
kaytetaan. Pyyhi kala suolistuksen jélkeen talouspaperilla puhtaaksi tai huuhtele kevyesti. Kalaan
saavat jdada suomut paalle. TAma&n jalkeen voit fileroida kalan normaalisti. Toinen tapa on aukaista
kala niskasta ja vetdd puukolla selkdliha halki pyrstéén asti. TAman jélkeen irroitetaan p&ista
pyrstoon pain kylkiruodot peukaloa apuna k&yttden kumpikin puoli erikseen. Irroita evat
leikkaamalla. Niihin saa jadda vah&n lihaa mukaan. Kéytd keittoaineksiksi ndmé irroittamasi evat,
patkiksi katkottu selkaranka, paa sek& suolistaessa talteen otetut syd&n, mati ja maksa. Nd&ista
aineksista syntyy todella maukas keitto.

Mikali fileita ei ole kovin useita, voit suorittaa suolaamisen matalalle vadille, jossa kuitenkin on
reunoja sen verran, ettei suolavesi valu pois. Ripota suolaa vadin pohjalle, pane file sen pé&ille
nahkapuoli alaspain, ripota tdman j&lkeen hienoa sokeria aivan vahan lihapuolelle ja p&4lie karkeata
suolaa, Vastaavasti toiseen fileeseen ripota sokeria lihapuolelle ja aseta fileet pa&llekkain lihapuolet
vastakkain, minka jalkeen suolaa taas tdman fileen paalle. N&in voit laittaa useita fileitd rinnakkain
ja jos niita on paljon, myos paallekkain. On hyva varoa, ettei laita fileiss& liha- ja nahkapuolia
vastakkain, koska talloin tulee usein vierasta makua kalan limaisesta suomupinnasta. Esim. harrissa
tama maku on niin voimakas, ett& kala kannattaa suomustaa, jos on vaikea varoa liha- ja nahkapuo-
lien vastakkain joutumista.

Anna kalan suolaantua 6—8 tuntia normaalissa huone- tai kellarildmmo&sséd, minka jalkeen voit
laittaa sen kylmioon tai jadkaappiin. Yleensa ndin valmistettu kala on maukkaimmillaan yhden
vuorokauden kuluttua.

Mikali haluat kalaan eri makuja, voit suolaamisvaiheessa kayttdd mausteeksi erilaisia yrtteja, tillia
yms.

Savukalasta saa maukkaan, kun antaa kalan perkauksen jélkeen jonkin aikaa valua.

Kala suolataan pari tuntia ennen savustamista. Vadin pohjalle ripotellaan melko runsaasti karkea-
ta suoiaa, samoin kalan sis&4n ja p&alle. Jos savustaminen tapahtuu esim. pihalla olevalla isohkolla
savustuslaitteella, jota kaytetdan harvoin, on hyva pitaa tyhjén savustuslaitteen alla tulta niin kauan,
etta kosteus siité haviaa. Talldin voivat myds ritilat olla paikoillaan. Tdmé&n jalkeen kaloihin ei tule
mitaan vierasta makua.

Ennenkuin asetat kalat savustimen ritilalle, pyyhi kevyesti talouspaperilla irtonainen suola pois
kalan p&alt4 ja sisdlt4d. Kaada savustimen pohjalle savustuspurua sekd muutama sokeripala kauniin
ruskean varin antajaksi. Purun sijasta monet k#yttavat olkia, lepdn lastuja tai katajaa. Savustimen
alla pitaa savustamisen ajan olla hyvé tasainen tuli. Kalat kypsyvét yleensa noin 20—30 minuutissa.
Varsinkin silloin kun kaloja on ritildill4 useammassa kerroksessa, on hyva seurata, etteivdt alimmai-
set kalat k&rahd4 tai kuiva liikaa. Kala on maukkaimmillaan, kun siihen j&4 sopiva kosteus. Ihanteel-
lisinta olisi, ettd kalan voisi vied4 suoraan savustimesta tarjolle. Vasta savustetut, vield |&mpimét
paat ja evat maistuvat myds erittdin herkullisilta.

Kalan pakastaminen. Joskus saaliisi on niin suuri, ettet voi tai ehdi valmistaa sitd kokonaan
ateriaksi heti. Voit myos olla ep4dvarma siita, millaista ruokaa kalasta valmistat.

Voit katevasti siirtdd ateriaksi valmistamista mydh4isemp&in ajankohtaan, jos kdytettavissasi on
pakastin.

Kun pakastat pienia kaloja, laita aina kerralla valmistettavaksi aiottu annos pakastepussiin. Poista
pussista ilma ja sulje se tiiviisti. Ota tyhj& pakasterasia tai esim. puhtaaksi huuhdeltu maitopurkki.
laita jonkin verran vett& purkin pohjalle ja upota kalapussi sinne. Tayt4 nyt purkki vedell& niin, etta
kalat ovat kokonaan ilmalta suojattuna. Jos haluat menetelld oikein huolellisesti, sulje sis&pussi
vasta sitten, kun purkki on kokonaan taytetty vedell4d. Purkin sijasta voit kayttdd myos isompaa
pussia.

Pakastaessasi muista kytkes pikapakastus paalle. Kala on sailyvyydeltd4n yleensd melko heikkoa.
Pakastimessa sailyttdmistakaan ei kannattaisi jatkaa yli 3 kuukauden.
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HIRVEN PISTAMINEN JA SUOLISTUS
KUUSAMON PUUKOLLA

1. Varmistaudu, ettd elain on kuollut. Tarvittaessa

ammu viivyttelemattd ensimmaisen niskanikaman -

|api (noin kammenen leveys korvien taakse) poikki-
suuntaan. N&in valtyt rikkomasta mahdollista arvo-
kasta sarvitrofeeta ja eldin tulee lopetettua eléin-
suojeluasetuksen edellyttamalla tavalla. Pista ja
suolista hirvi tunnin kuluessa lopettamisesta.

2. Viilla kaulanahka auki kaulakuopasta kurkun-
paahan. Henkitorvi saa puhjeta, mutta ei ruokator-
vi, josta voi valua mahansisa!téd. Annat henkitor-
vesta mahdollisesti tulevan veren valua pois,
ennenkuin jatkat.

3. Irroita henki- ja ruokatorvi koko pituudeltaan.
Kurkunp&&n ruston on j&atavé torviin kiinni.

4. Katkaise henkitorvi siten, ettd kurkunpdan
rusto j&4 kiinni ruokatorveen.

5. Tee solmu ruokatorveen. Rustot sen pédssd
estavat solmun aukeamisen.

6. Leikkele ruokatorvi irti kaulakuopan sein&mis-
ta. Varo, ettei se puhkea! T4t4 tehdessasi tulet
katkaisseeksi kaulan tarkeimmét valtimot ja laski-
mot, joista talldin usein suihkuaa verta. Ohjaa veri
astiaan tai maahan. Edist4 sen valumista siirtdmal-
14 ruhon etup#ata alemmaksi, jos maasto sen sallii.
Rintakehan painelu edista joskus asiaa.

7. Aloita suolistus avaamalla nahka ja mahanpeit-
teet rintalastan takakéarjen tuntumasta. Tee niin
suuri aukko, ett4 kasi mahtuu nyrkissé sisélle.

-

Kuva 1. /_/

8. Ota puukosta kuvan 1. mukainen ote ja tydnn&
se tekemastdsi aukosta onteloon. Kun tydnnét
puukkoa kahva edelld nahan alla, avaat mahanpeit-
teet muutamassa sekunnissa puhkomatta suolia.
Leikkaa peitteet auki lantiolihaksiin saakka.

Kuva 2.

9. Vierita suolisto mahoineen ulos. Kalvot irtoavat
repimall4, kunhan muistat, ettd myds suolisto
repedd helposti. Maksan porttilaskimosto pitelee
suolistoa tiiviisti ruhossa; leikkaa suonet poikki
lahelta selkarankaa. Pid4 puukkoa kuvan 2. esitta-
missd asennossa. Saat levedstd reunasta hyvén
otteen ja tied4t aina, miss4 terd ja sen Kkérki
kulkevat.

10. Leikkaa perasuoli irti nahasta ja lantiokana-
vasta. Naaraalla my¢s emétin. Sido ne narunpét-
kalla ja tydnné |&pi lantion.

11. Kun suoliston takaosa on irti, leikkaa pallea
irti pitkin rintaontelon seinadmié.

12. Ota kiinni ruoka- ja henkitorvesta mahdolli-
simman laheltd kaulakuoppaa rintaontelon sisé&-
kautta. Veda torvet yhten& nippuna l&pi kaulaka-
navan ja rintaontelon, jolloin keuhkot ja syd&n
seuraavat mukana. Rintaontelo tyhjenee hetkess&.

13. K&i&nn& hirvi hetkeksi mahalleen, jolloin veri
pa&see valumaan ulos ruumiinontelosta. Samalla
suurin osa sinne mahdollisesti joutuneesta suolen-
siséllosta tulee veren mukana ulos. K&&nna hirvi
taméan jalkeen sellaiseen asentoon, ettd ontelot
tuulettuvat mahdollisimman tehokkaasti. Al4 yrita
pests suolensisallon tahrimia lihoja, sill& siten vain
levitat bakteereja laajemmalle. Leikkaa pilaantuneet
lihat surutta koirille!

14. Lyhyen tuuletuksen jélkeen hirvi nyljetéan,
jotta ruho paisee ja&htymé&&n nopeasti. Hirven
turkki on hyva lammdneristin, joka pian hautoo
lihat pilalle viiledss&kin ilmassa.

15. Anna ruhon riippua riittavasti ennen paloitte-
lua. (Jaakaappilampotilassa, hyvin tuuletettuna
noin viikko). N&in saat saaliistasi parasta syotavaa.
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Kaarlo Nygren
Riista- ja kalataloudentutkimuslaitos
Riistantutkimusosasto
Hirvitutkija, 82950 Kuikkalampi

KARHUN NYLKEMINEN
KUUSAMON PUUKOLLA

1. Ammu aina viivyttelemattd armonlaukaus kau-
larangan yldosan l&pi (kuva 1) varmistaaksesi, etts
kontio todella on liikuntakyvytdn — kuollut ja siten
vaaraton (kuva 2).
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Kuva 1. Armonlaukauksen paikka (X) karhunkaa-
dossa.

Kirjoittaja ja Nora ihailemassa saalista
armonlaukauksen jalkeen Suomussalmella
lokakuussa 1979.

2. Avaa ja suolista karhu yhtadan hetke& hukkaa-
matta heti kaadon jalkeen, silld kontion kayttama
ravinto voi kdydessaéan pilata osan ohuista lihoista.



3. Aseta karhu seldlleen ja piirrd sen nahka
puukolla auki kuva 3. mukaan kiertden polkuantu-
rat.

Kuva 3. Karhun piirtdminen koristetaljaksi nylke-

mista varten.

4. Jos saat karhun heti kuljetetuksi hyvalle
nylkypaikalle kulkuneuvojen ulottuville voit nahkoa
pedon ensin ja suolistaa sen sitten. \

Aloita suolistus aina avaamalla nahka ja mahapeit-
teet rintalastan takak#rjen kohdalta niin pitkall&
viillolla (kuva 3 kohta 1), ettd k&tesi mahtuu
aukosta nyrkissd sisd&n. Ota puukosta kuva 5.
mukainen ote.

\ e

Kuva 5. Hyvd mahanahkan ja suolistopeitteen
aukaisemistapa puukolla.

Tyénné kuva 3. nuolenosoittamaan suuntaan nahka
ja mahapeitteet auki aina kohtaan 2 asti eli noin 12
senttimetrin paah&n perdaukosta. Vieritd suolisto
mahoineen ulos ja irroita kalvot varovasti k&sin
repimélla. Munuaiset j&t4 ruhoon lihantarkastusta
varten.

5. Avaa puukolla karhun koko rintakeha kylkiluiden
ja rintalastan vélirustojen kohdalta. Rintaontelosta
sidot ruokatorven kahdesta kohdasta ja katkaiset
sen véliltd. Nyt suolisto j&& kiinni vain perjaukosta.

6a. Suoliston lopullista irroittamista varten voit
sitoa my®s perdsuolen kahdesta kohdasta ja
katkaista sen valilt4d. Talldin voit poistaa suoliston
kokonaisuudessaan.

b. Toinen tapa on avata karhun lantiokanava sen
saumakohdasta vatsapuolelta puukolla, leikata pe-
rdaukko irti nahkasta ja irroittaa perdsuoli lantioka-
navasta. T&ll6éin on koko suolisto myds poistetta-
vissa.

7. Rintaontelosta irroitetaan sydan, keuhkot, ruo-
katorven patk&4 ja lis&ksi palleasta maksa yhtend
telind aina kurkunp&&han asti (kuva 6).

Kuva 6. Sydin, keuhkot, ruokatorven péatka ja
maksa jatettynd karhuun kiinni lihan-
tarkastusta varten ja siirrettyna yhtena te-
lin& sivuun.

Tamé siséelinten joukko on jatettava kiinni kurkku-
ja ruokatorven avulla karhuun lihantarkastusta var-
ten.

8. Nyt voivat karhunlihat ja sisdelimet jaahtya ja
karhu on valmis kuljetettavaksi eramets&sta kulku-
neuvojen ulottuville (kuva 7).

Kuva 7. Kontio kannetaan erdametséasta kulkuneuvo-
jen ulottuville.

9. On parasta jattaa karhu nylkemattd ja panna
kuljetuksen ajaksi sisdelimet rintaonteloon lihojen
likaantumisen estdmiseksi (kuva 7). Ennen eldin-
laékéarin suorittamaa lihantarkastusta karhua ei saa
paloitella useampaan kuin kahteen osaan ja sis4-
elinten on oltava ruhossa kiinni samoin kuin paan.

10. Puhtaan muovin tai lumen pailla karhu
nyljetdaan lopullisesti. Kynnet viimeisine nivelineen
jadvat nahkaan ja h&nt4 halkaistaan alta. Kun nahka
on irroitettu kokonaan korvarustot poistetaan,
nahka leimautetaan ampujan kotipaikkakunnan ni-
mismiehelld ja suolataan. Lihat toimitetaan heti
tarkastukseen.

j; ¢ g\; Ay A

Erik. S. Nyholm

Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos
Riistantutkimusosasto.

Petotutkija, dosentti, 93600 Kuusamo
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Eskokin kayttaa talvella Kirp-
puja ja myos kesalld Kuusa-
mon uistimia

s Z%éf -

Kaarinalaisen pilkkimestarin

Esko Huhtaniemen saavutuk-

sia

5 piirinmestaruutta

1 valtakunnan mestaruus

1 Pilkiten kuntoa-kilpailun
voitto

1 Suomen pilkkimestaruus
v. -79

1 Suomi—Neuvostoliitto-
maaottelun voitto

ON TARKEATA VALITA OIKEA VIEHE

KATSO TAULUKOSTA
e o] o] [+
RASANEN | e | e /o\®/\ e|ofo
LATKA @‘ o o|8\ e /@ ®
HAUKI ® o 6\ oo °
ILONA @ |o ol®|e | ®
KUUSAMO-LIPPA [(5)|(®) | ® o [@ @ oo
PAAVO-LIPPA o |@® @ ®®®| .
LOISTE-LIPPA e|e ¢ |®|®®|®| e
Lomu-Lippa  |(0)|(@)] @ e |®®®®|e
KUF-LIPPA o |(® ¢ @@ ® ®|e
e @] |+ oo«
PAINOPERHO @ ® @ @ @ @
KIRPPU O ¢ ®® .

TURSKA-PILKKI

©

(®) Erittain hyva

® Hyva

® Kannattaa kokeilla

"\ Myos merella

PIKKU KALASTUSVINKKEJA

Virrassa kalastaessasi heitd mieluimmin
viistoon ylévirtaan ja anna vieheen tulla
virran mukana kuin pikku kala.
Useimmiten kala on pohjan tuntumassa.
Anna myos vieheesi menn4 l&helle kalaa.
Jos sy6nti on kovin huono, niin ainakin
keittokalat saadaksesi ota Kirppu tai
Painoperho seka pieni systti ja ved4 aivan
pohjan tuntumassa.

Kesapilkilla saat yleens& suurempia ahve-
nia kuin talvella.

Isoa ahventa ja Inarin harria kannattaa ko-
keilla Rasésella.

Sisavesi-hauki ottaa joskus halukkaasti
varikkdaseen pieneen lippaan.

Turskan kalastukseen kayvat Turska-pil-
kin lisdksi my&s R&sdnen, Latk4 ja Hauki.
Punaisella ruohikkokoukulla varustettuja
llonaa, Loimu-lippaa ja KUF-lippaa kan-
nattaa k&yttd8 my6s normaalikalastuk-
seen.

Siialle kay joskus hyvin pieni hopeanvéri-
nen muovikalalippa.

Kéayta Turska-pilkin kanssa tarpeeksi vah-
vaa siimaa.

Kokeile useammanlaisia vieheits, jos kala
ei ota.

Anna kalapaikan v4lilla rauhoittua. Al
vispaa jatkuvasti!

Kun lopetat kalastuksen, poista sy6tit
koukuista, pese ja kuivaa vieheet. N&in
jatkat vieheittesi ik44.

Kalasaalis on aina sen arvoinen, ettd sen
oikeaan ké&sittelyyn kannattaa kiinnittada
huomiota.

Varsinkin  jalokaloja peratessa liian
runsas veden kayttd on pahasta.

Huom. Raséasestd, llonasta, Loimu-lipasta
ja KUF-lipasta my&s ruohikkosuojamallit.



Kuusamon Uistimen tehtaan yhteydessa oleva viihtyis& kahvio ja tehtaanmyymaéla
on suosittu kaéyntikohde Kuusamossa. Kahviosta avautuu ndkyma itse teollisuus-
halliin.

Kahviossa on tavallisten kahvilapalvelujen liséksi myytdvdna kaikkia Kuusamon
Uistimen tuotteita. Puukkoihin saa kaiverruksen odottaessa.

Rovaniemelle
Kemijarvelle
Rukalle, Oulangalle,
Kitkajoelle

AJO-OHJE:
Kuusamon keskustasta

5-tietd pohjoiseen

S

Meskus- |IEZ] =] Kuusamon

vaaraan Uistin
tehdas ja
nayttelykahvio
2,1 km{1,2 km
Kuusinki-
joelle
Vuotunkiin

B3 lentokentalle

Sosson-
niemelle

Tourist

Koillis- - Information
sanomat KS s

Ouluun |

KUUSAMO
<
Kajaaniin

Kuvaukset: KUUSAMON KUVAAMO, Juhani Kinnunen, Kuusamo
Painopaikka: KOILLISSANOMAT OY, Kuusamo 1980
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