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Pé den stora internationella fiskeriutstéllningen i Bergen
sommaren 1898 var det — sdsom fallet ofta iir med
t. 0. m. i stor stil tilltagna utstdllningar — 1 sjiilfva
verket ganska f& utstdllningsforemél, som erbjddo intresse
for var fiskerindring i den mening, att dessa utstdllnings-
foremdl skulle kunnat utan vidare tillimpas hos oss
och silunda vara till omedelbar nytta fér vira fiske-
rier. De olika natur- och andra forhillanden, som
karakterisera skilda linder, pitrycka dessa linders fiske-
bedrift alltid en speciel prigel. Dock finnes det, sfsom
naturligt &r, alltid vissa genomgfende idéer i alla liin-
ders fiskebedrift, som i biista mening kunna kallas inter-
nationella. P& den nyssnimnda fiskeriutstéllningen i
Bergen var det framfor allt en detalj, som enligt min
mening var af allra storsta intresse och som specielt
fér virt lands fiskebedrift borde kunna blifva af en
stor, reformerande betydelse. Jag afser hiirmed de
modeller af och i full ging varande fryshus, som dir
funnos exponerade.

Hos oss ér idén om och betydelsen af ett fryshus
innu ganska dunkel, Alla kiinna till, hvad en iskiliare
ir och dess betydelse, men di frigan vickes om frys-
hus, vet flertalet ej, hvad ett fryshus engfng ir, medan
andra ater forvexla fryshuset med iskillaren. Det kan
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vil dérfire ej anses vara oliimpligt, att vid ett tilifille
som detta uppehélla sig litet vid anliggningen af frys-
hus och deras konstruktion.

Medan afsigten med forskiimbara varors upp-
bevarande p is i iskiillare #r, att for en relativt kort tid
skydda desamma mot frskiimning genom bakterier, har
ett fryshus till uppgift att genom den i detsamma al-
strade liga temperaturen — alltid under 0° Celsius, —
bringa de for uppbevaring afsedda, forskiimning under-
kastade foremélen i fruset tillst8nd. I en iskillare dr
temperaturen, som bekant, aldrig under fryspunkten,
och till folje déraf kunna fSdoimnen och andra fére-
mil, som kunna angripas af férruttnelsebakterier, i en
iskillare aldrig férvaras en lingre tid, medan diremot
temperaturen i ett fryshus Litt kan fs att sjunka till
— 10° C. och dérunder, hvarigenom paturligtvis de i
frychuset forvarade foremdlen af férskimbar natur f-
verfbras i ett sfdant aggregationstillstind att de, teo-
retiskt taladt, kunna forvaras i frysbuset huru linge
som hilst. Hvilken stor betydelse ett fryshus dirfore
eger for fiskebedrifien ligger i 5ppen dag. Fiskaren, som
ofta genom den underbara nyckfullhet, som karakteri-
serar fisket, erhiller en rikare afkastning, in som for
tillfillet kan konsumeras, ser sig tvangen att antingen
for rampris bortslumpa sin fingst eller att insalta en
ofta i firskt tillstdnd dyrbar fisk, och fiskhandlaren,
som isynnerhet i stiderna alltid borde vara forsedd
med ett rikt forrdd af allehanda fisk, kan ej tillgodose
efterfrigan, emedan bhan i sin tur ir beroende af den
mycket tillfilliga och nyckfulla tillférseln. Vi behdfva
endast tinka pd fiskhandelsforhillandena i hufvudstaden,
for att inse sanningen af det ofvansagda. P& viren,
da fiskleken #r inne, dr hamnen i var hufvudstad &fver-
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full af fisk, som di erhilles for en spottstyfver; pa
sommaren #r det diremot ofta riitt ondt om fisk och
detta &r i dnnu storre grad fallet vissa tider pa vintern,
di fiskens pris uppndr en héjd lingt 6fver hvad fér
densamma betalas i de europeiska storstiderna, Berlin,
Hamburg o. s. v. Huru annorlunda vore ej forhsl-
landet, om vid de fornimsta fiskeplatserna funnes frys-
hus, dér fisken kunde uppbevaras, och om véra fiskhand-
lare dfven vore forsedda med dylika. D3 kunde -
skaren vid efterfrigan i mindre partier foryttra sin fisk
till ett betydligt hdgre medelpris och fiskhandlaren till-
godose marknaden med all slags fisk dret om. Ty det
ir att mirka, att publiken hos oss, i motsats till hyad
fallet ir pé flere stillen i utlandet, giirna koper fru-
sen fisk, hvilken ju efter limplig behandling utgdr
en i det allra nirmaste lika smaklig och sikert lika
nirande féda, som den firskt anrittade fisken.

Forrin jag gdr att i korthet beskrifva konstruk-
tionen af fryshus, vill jag p& forhand phpeka, att jag
¢j dmnar uppehdlla mig vid beskrifningen af mera
komplicerade, dyrbarara sidana, som drifvas med ma-
skiner, och som for framstiliningen af kold betjena sig
af ett eller annat slags kemikalier, utan vill jag beskrifva
endast sidana fryshus, som jag anser kunna komma i
friga for fiskare, fiskhandlare och godsegare.

For frambringandet af den &nskade kolden i frys-
hus af enklaste konstruktion behifves ingenting annat
in is och salt, tvenne ingredienser, som ju firo relativi
litta for dfven menige man att anskaffa. Dessa tvenne
dmnen, blandade i limplig proportion, alstra sdsom be-
kant kold, och det sr pd detta allmiint kinda fysi-
kaliska faktum som hela idén med de enkla fryshusen
baserar sig.




Det eoklast konstruerade fryshus, jag sett och
som jag nu forst vill beskrifva, var jag i tillfille att
se hos firman Ferskfisk- Akticbolaget i Trondhjem under
juli ménad 1898. Nimnda bolag handlar, som nam-
net angifver, med fiirsk fisk och miste dirfére hafva
flere fryshus, for uppbevarande af sin handelsvara.
Bolagets direktér, G. H. Helgerud, férevisade mig med
storsta tillmdtesgdende firmans fryshus och honom har
jag dfven att tacka for alla de upplysningar om frys-
husets konstruktion och skdtande, som jag hir kommer
att meddela.

Ifrigavarande, liksom firmans &friga fryshus, var
uppfordt inne i ett storre magasin. Hirigenom upp-
niddes den fordel, att den yttre luften och solen e
omedelbart inverkade pd fryshusets viiggar, hvaraf
naturligtvis fryshusets temperatur hade stor fordel.
Fryshusets viiggar voro ¢, 18 tum tjocka och bestodo
af tvenne, ett yttre och ett inre skikt af 7 tums tjock-
lek med ett c. 4 tums luftskikt emellan, verkande sg-
som isolator, Viggarnes material bestod af 1 tums

brider och mellanrummet var fylldt med sigspin. Ge-

nomskirningen af viggarne kommer siledes att se
ut s (fig. 1.):
Pouste 1 tum I en vigg finnes naturligt-
=% ohgsphn (5 tum) VIS en dubbelddrr, si tdt som
“brﬁd& (ttom}  mbjligt. — Fryshusets inre di-
;‘:::124 (:“:;L) mensioner voro: lingd — 5,40 m,,
..-'z shgsphn (5 tumy  bredd = 3,40m., hojd == 2,67 meter.
biide (1 tam)  K§lden frambragtes, som redan
Fig. 1. nimnts, genom en blandning af
salt och is, och denna fSrvarades i vanliga zinkim-
baren, sidana som #Afven hir kunna fis i alla butiker.
Ambaren hiingde ps krokar i taket och déirifrin utstrilade
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kolden. For ett rum af nu nimnda dimensioner behof-
ves ett] antal af c. 50 dmbaren, i ett mindre frysrum
naturligtvie ett proportionsvis mindre antal. Koldbland-
ningen bestir af #/, delar sonderhackad is och 1/; del
salt. I Trondhjem anvindes Trapani salt, men torde
saltarten ej spela ndgon roll, blott den ej #r for grof.
Huru stor isitgdngen &r, beror naturligtvis pd arstiden
och den utanfér fryshuset ridande temperaturen. Om
sommaren péfylles hvar tredje dag c. 500 kg. is och
2 hekioliter salt, om histen och vintern, med en medel-
temperatur af 0 grader C., péfylles samma qvantum is
och salt hvar femte dag, Hos oss skulle is och salt-
dtgfngen under rets lopp naturligtvis blifva betydligt
mindre, emedan fryshuset skulle behdfva vara i ging
egentlizgen endast under 6 ménader af &ret: Den liga
temperatur, som genom denna procedur Astadkommes,
ir ganska anmirkningsviird. Om vintern, med en medel-
temperatur af 0 grader utanfor fryshuset fis 10 a 12
ja dnda till 14 koldgrader Celcius, om sommaren med
en yttre temperatur af -~ 12 till 15° fs 6 4 8 grader C.
kallt. Under sommaren blir frysrummet emellertid &pp-
nadt oftast flere génger om dagen, frusna varor uttagas
och nya insittas.

Ett annat af firman Ferskfisk- Akticbolagets frysrum,
hvaraf dfven en modell fanns utstilld pd Bergenutstill-
ningen, var till byggnadssitt och storlek alldeles likt
det nyss beskrifna, men den kold framalstrande bland-
ningen bevarades hir e i dmbaren, utan i fyra stycken
for dndamélet af Fiskeriinspektoren Fr. Wallem i Trond-
hjem konstruerade roterbara fryscylindrar, hvilka af
Herr Helgerud mycket lofordades. — Om cylindrarnes
konstruktion upplyser oss vidfogade afbildning (fg. 2, A).
Cylindrarnes lingd #r 1,75 m., diametern 0,60 m. Mate-
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rialet ir galvaniserad jirnpldt och ecylindern har pd
ena sidan ett lock, som dock ej bér sluta till alltfsr
titt, emedan det ir meningen att det genom smiltnin-
gen uppstdende salta vattnet skall kunna utrinna, d
locksidan af cylindern vindes neddt. Cylindrarne

En del af ott fryshus med Wallems frysoylindrar. A — frys-

oylinder, D = rnna fir bortledandet af det i eylindern upp-

sthende smiltvattnet, B —lucka i taket for cylinderns pa-
fyllande med salt och is, E = fryshusets dubbla vigg.

iro fistade uppe under taket och kunna genom en ut
genom viggen ndende vef, som limpligast férses med
utvexling, bringas i roterande rbrelse. I det ifriga-
varande fryshuset insattes ny is i cylindrarne ge-
nom hal i fryshusets tak (fig. 2, B), men saltet och
isen kunna ju lika bra pifyllas inne i frysrummet.
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Den is, som sméningom smilter i cylindrarne rin-
ner ut, di cylindrarne kringvridas, och komma d&
i en riinna (fig. 2, D) som loper under cylindrarne.
Denna rénna fortsiittes sedan lings ena viggen i ett
zickzackformigt ror ned till golfvet. (fig. 3) Menin-
gen med detta ror dr, att utnyttja all den kold, som
dnnu finnes i det smilta isvattnet. Det frén cylindrarne
kommande sslta vattnet #r nimligen icke mindre #in
¢. 20 grader C, kallt; dnnu medan det passerar det zick-
zackformade afloppsroret, har Herr Helgernd uppmiitt
en temperator hos det-
samma af — 14 a 15°
och i den behdllare, dit
smiltvattnetslutligen upp-
samlas, ¢. — 10 grader.
Hiraf framgir huru vig-
tigt det dr att lita smilt-
vattnet passera mojligast
langsamt ut till behdliaren
och tillgodogdra sig =&
mycken kold som mdj-
ligt ur detsamma. Behil-
laren témmes, di vitskan i densamma fir samma tem-
peratur, som luften inne i frysrummet. De resultat
som Herr Helgerud uppnitt med de Wallemska frys-
cylindrarne lofordar han mycket och rekommende-
rar cylindrarne afgjordt framfér #mbarena. Sisom
de frimsta fordelarne hos cylindrarne framhiller Herr
Helgerud, att desamma &ro ldttare att fylla och témma,
att de dro renligare att behandla och antagligast dr
afkyhingsférmigan stirre i cylindrarne #n i enkla im-
baren, dir sméltvattnet blir st8ende. Storsta betydel-
sen hafva cylindrarne dock dirigenom, att de kunna

Fig. 3.
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kringvridas, hvarvid kold frambringas mycket hastigare.
Dessutom foérbruka eylindrarne, f6r uppniende af samma,
koldgrad, mindre salt och is, lin #mbaren. Aterstar
dnnu att omnimna hurn frysrummet ventileras, ty en
ventilation &r hir absolut nédvindig. Herr Helgerud
medgifver sjelf, att ventilationsfriigan &r den svagaste
punkten och sporjsmalet hirom icke fullt tillfredsstil-
lande [ost. I de nu nimnda frysrommmen fanns en
skorsten upp genom taket och en Oppning i golfvet
i motsatta hornet till skorstenséppningen. Dessa begge
Oppningar kunna naturligtvis tillslutas, och 6ppnas di
och di for ventilation. Dock téla dylika fryserier ¢ att
man ventilerar for mycket. Dessa begge nu omnimnda
fryshus dro s& enkla, bide att uppfora och att skota,
att desamma med allt skdl kunna rekommenderas for
sivil fiskare och fiskhandlare, som slaktare och enskilda
personer. I Herr Helgeruds fryshus forvarades oj blott
Ferskfisk-Aktiebolagets fisk, utan hade han #ifven mot-
tagit till uppbevaring af de Trondhjemska husmbdrarne
deras fir- och kalfkroppar, hons och skogsfigel, som
stelfrusna l4go och vintade pd afhemiving, nér de be-
hofdes. Af hvilken stor nytta vore det ej, om i hvarje
stad, i hvarje by pa landet funnes ett fryshus, dir
om sommaren litt forskimbara fédodimnen, sfsom kott
och fisk, kunde magasineras!

Vid de nu beskrifna tvenne slagen af fryshus
har den konsumerade isen naturligtvis uppbevarats i
en vanlig iskillare, dérifrin den vid behof transpor-
terats till fryshuset. Jag vill nu beskrifva ett mycket
praktiskt och vil uttinkt fryshus, hvaraf en modell i
fullt arbete fanns utstilld pi4 Bergenutstillningen af
Forsdgsstationen og Fiskeriskolen ¢ Bergen. Forsoks-
stationens férestindare, Herr IHenr. Bull, har i frs-

11

berittelsen for sagda station for Aren 1893—94 noga
beskrifvit ett dylikt fryshus, hvartill idén hemforts frén
Amerika, och lemnat afbildningar af detsamma, och d&
jag nu hir gr att beskrifva detsamma, begagnar jag mig
af sagda teckningar och utmirkta beskrifning, delvis
ordagrannt,

Herr Bull utgir med ritta ifrin att man for ett
1 allo komplett fryshus dr i behof af: a) en iskiliare
b) ett fryshus och ¢) ett rum for uppbevaring af de
frysning underkastade wvarorna, Det af honom be-
skrifna fryshuset och iskillaren #ro tilltagna i sidan
skala, att man dir bor kunna frysa fisk och annat kott
hela 4ret om. Ju mera virme frysrummet och upp-
bevaringsrummet mottager utifrdn, dess mera is och
salt Atgir naturligtvis till afkylningen, For att {3 detta
forhéllande regleradt si gynsamt som méijligt, &r hela
anliggningen byggd s, att de bigge kalla rummen
befinna sig midt uti byggnaden, i sjelfva iskiillaren.
Hérigenom uppndr man den fordelen, att byggnaden
€], eller dtminstone i mycket ringa grad, &r utsatt for
virme genom viggarne, di virmen tillintetgdres af is-
killaren. Dessutom blifver arbetet med isen, transporten
af densamma och krossningen mycket mindre betun-
gande; dfven 3tgdr mindre salt. Likasi uppnds genom
en dylik anordning, att fyllningen af behdllarena for
kéldblandningen icke behdfver fornyas s& ofta samt
att temperaturen hiller sig jimnare i de tvd afkylda
rummen. — Figurerna 4, 5, 6 & 7 hiir lemna en nfr-
mare idé om fryshuset. I midten af iskillaren, som
dr 9 m. i qvadrat, och 4 1/, m, hig, stér som sagdt frys-
rummet och det afkylda uppbevaringsrummet, som jag
hiir vill kalla kylrummet, det forra ofvanfor det senare,
Frysrummet i andra véningen jir 2 m. hégt, kylrummet
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1 forsta viningen dr 21/, m. hogt, och den disponibla
golfytan i bigge tvA dr 185 [ ] m. Bide iskillaren,
frysrummet och kylrnmmet hafva dubbla golf och vig-

Fig. 4.

Vertikal’genomskiirning i%linjen A—B af fryshus efter
amerikansk modell.

gar, hvilket dfven dr forhillandet med byggnadens tak.
Mellanrummet emellan viiggarne, som #r 6 tum, ir npp-
fylldt med isoleringsmaterial, antingen sgspén, garfvar-
bark eller torr, séndersmulad torfstrd; alldeles torr,
hérdt sammantrampad mossa ir #fven ett utmirkt
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isoleringsmedel. Det till isen stdtande golfvet och
viggarne dro af 11/, tums briider, allt 6frigt af 1 tums
brider, Man bér vid husets uppbyggande noga tillse,
att for det smilta isvattnet ej ma blifva nigon majlig-

I3 I r s i, o) &l - AL

o
1T ﬂ B A
A jig il B
L i
L LB i —] | —
L = F
I |
d =}
iy T T 0 =] =7 1] i
Fig. 5.
Horisontal genomskirning i linjen C-D af fryshus efter
amerikansk modall

het att tringa in till lsolermgsmatemalet, emedan detta,
om det blir vétt, forlorar sina isolerande egenskaper.*)

I bref, som jag senare erhdllit af Herr Bull rekommende-
rar han att gbra den inve viiggen i fryseriet i st. for af brider,
af +Compoboards, som ju finnes i handeln &fven hos oss (A 3 mark-
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For att i storsta mojliga grad qvarhilla kélden,
finnes endast en dérr, i husets gafvel. Fyllningen af
iskéllaren sker genom vindsgolfvet, i hvilket nigra plan-

[t S B ) B

El @ @z @
B3 E m

E F &M @

Fig. 6.
{33 Plan af vindsvéningen i fryshus efter amerikansk modell

kor for detta #ndamil dro l6sa. Uttagningen af is sker
pd samma vig, diirpd krossas den, blandas med Y/, salt

gvadratmetern). I si fall anser Herr B. att compoboarden borde
bestrykas wmed olja, helst p4 begge sidorna, emedan den eljes kan-
ske kommer att bukta sig af foktigheten, och tror han att rummet
silunda littaro fis #itt, in d& man anoviinder brider, eft forhal-
lande som naturligtvis har stor ekonomisk betydelse.
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Kaksinkertainen seind Dubbel vagy.
b | £

Fig. 7.

Horisontal genomskirning af en vigg och kildblandningsbehallare
i fryshus af amerikansk modell.

och inkastas genom Oppningarne n
in ikéldblandningsbeh3llarena, k k. k

.+ Dessa, som #ro 16 till antalet,
och gjorda efter amerikansk modell,
bestd hvar och en af tvd lodriitt-
stdende 2 tums plankor, nedtill 4 och
upptill 8 tum breda, och till dessa
spikas tv3 stycken 1 m. breda, zink-
bleckplatar (fig. 8). Man fir silunda
mycket hoga, ¢. 1 m. breda. kil-
formiga behdllare. Kilformen &r
mycket vigtig, emedan bleckpliten i
beh3llarenas nedre del skulle sprin-
gas, ifall de vore af saruma bredd
upp- som nedtill. Behillarena sti,
4 vid hvarje vigg, nedtill i en lig,
svagt lutande rinna, i hvilken den
kalla saltlosningen samlar sig. Rén-
nan dr invindigt beklidd med zink-
bleck. For fiskens frysning finnes

"3’:’?1%'2
ééél/e}y, H

4t
Fig. 8.

Koldblandningshehéllare
af amerilkansk modell.
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lings viggarne i frysrummet en miingd hylior, pd hvilka
fisken ligges for att frysa, och dr det att mirka att
frysningen snabbare forsiggir niirmare golfvet, emedan
luften dér biller sig kallast. Sedan den for uppbeva-
ring afsedda varan édr fullkomligt genomfrusen (och
forr bor detta aldrig ske) nedféres densamma i det
forut afkylda kylrummet genom en Gppning i frysrum-
mets golf, dstadkommen genom négra golfplankors af-
lyftande. Sedan den frusna varan inforts i kylrummet
mi den under inga vilkor fi tda upp, forrin den ut-
tages for att anvindas, Dirfore fir den frusna varan
ej rora hvarken vid viiggar eller golf, utan bdr den
forvaras pd hyllor. For att skydda kéldbehillarena for
berbring, kunna dessa med {ordel skyddas af ett rick-
verk af 1 tum tjocka och 3 tum breda brider, som i
lodriit stillning med 3/, tums mellanrum spikas fast
vid négra lings rummets viggar |8pande horisontala
sténger, hvilka pd samma glng hindra kéldblandnings-
behdllarenas sidor frin att bdgna ut. Ifall endast maga-
sineringsrummet skall hillas kallt fyllas koldbehallarena
blott till nfigot Gfver hilften.

Fyllningen af iskéllaren forsiggar som sagdt genom
vindsgolfvet, likasd uttages den frusna varan samma
vig, genom luckan m. Fér de ofta intriffande upp-
hissningarne och nedférningarne betjenar man sig limp-
ligast af en hissinriittning med block, fistad vid takisen
pA vinden, — Annu biittre dr att pd vinden hafva en
svingbar kran. D4 vindsgolfvet &fver fryshuset ér
enkelt, bor det beliggas med ett lager sdgspin. 1 hu-
gets tak rakt ofvanfor luckan m bdr finnas ett stort
fonster, sd att man fir ljus rakt ned i frysrummet och
det dirunder beligna kalla magasinet.

17

Ehuru fryshusets dubbla viggar dro utfyllda med
isoleringsiimnen, skall man likvil fiona, att myeket is
smilter bort under drets lopp. — Om det dirfore liter
sig gira, ér det allt skil att uppfora hela byggningen
som en iskéllare, d. v. s. sd att den omgifvande marken
utifrin nér upp dnda till vindsgolfvet.

Hvad isftgingen i ett dylikt fryshus angdr, s
har Herr Bull kommit till det resultat, att det dagligen
till hvarje qvadratmeter viigg, golf och takyta &tgdr 2 kg.
is, om man vill hafva frysrummet afkyldt ndgra grader un-
der 0. Ifrysrummet och kylrummet beriiknas dessa ytor:
bm>45m > 4m 45 m x5 m>2=140 [ m,
alltsd forbrukas (smilter) dagligen 280 kg. is, hvilket
for ett helt &r gor 1022 ton. Beriknar man vidare,
att hilften af isen smélter bort under drets lopp, bér

iskillaren allted rymma 2044 ton. Iskillarens kubik-

innehdll &r 265 knbikmeter och om man antager att
hvarje kubikmeter rymmer 08 ton, si #r iskillarens
kapacitet 212 ton, alltsd fullt tillricklig. Med det hir
anvinda byggnadssiittet, d& frysrummet ir pi alla sidor
omgifvet af is, atglr dock ej 2 kg. is per dag pi [ m,,
utan betydligt mindre, dock har héinsyn ej tagits hér-
till vid uppgorandet af fryshusets ritning, emedan man
bor se till att man alltid har fullt tillrickligt med is
iret om. TFor dfrigt beror mingden af den is, som &t-
gir, mycket p& det qvantum fisk, eller andra varor,
som gkall frysas. — 83 berfiknar herr Bull att det t. ex.
till frysning af 1 tunna sill &tgdr 90 kg. is.

Liksom i det forut beskrifna enkla fryshuset, &r
frigan om detta fryshus’ ventilering ej s litt att losa,
Men luftvexling miste man hafva. Hirvid bdr man
emellertid se till, att den intriingande luften #r tillrickligt
afkyld, forrin den kommer in i frys- oeh kylrum-
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met. Afkylning af luften kan man #stadkomma antin-
gen si, att Inften afkyles af en blandning af salt och
is eller kan luften afkylas af den frin koldbehdllarena
bortrinnande kalla saltlaken. -~ Sistnimnda afkyl-
ningsmetod vore nog billigast, di den e] kostar nigot
extra, men 4 andra sidan 3r det ej litt ati hirvidlag
dstadkomma det nddvindiga draget for ventilationen.
Dirfére #r det biist att afkyla luften direkt med salt
och is. Herr Bull foreslir allsd foljande ventilations-
metod. Till den intrdngande lufteps afkylning anvindas
tvenne af de omnimnda behillarena for kéldblandnin-
gen, bigge i samma dnda af rummet., Luften far till-
tride genom de i vindsgolfvet anbragta 6ppningarne (n)
till behillarena, och lemnar dessa genom limpliga dpp-
ningar i zinkblecket, dels i hojd med frysrummets golf
dels i behéllarens nedersta #nda. Dessa Gppningar i
behdllarenas sida kan man &stadkomma t. ex. si, att
man gir en horisontal c. 2 tums bred spricka i zink-
blecket och bojer blecket ut e. 2 3 3 tum. Isen och
~saltel kunna ej tringa ut genom deunna Gppning, men
ventilation forsiggdr litt genom dessmma. Man kan
kanske inviinda, att den sdlunda infringande luften
vore fuktig, men deita #r ej fallet. I behallarena af-
kyles luften, sannolikt till samma temperatur (— 10 & 159)
som isen och saltet hafva, och niistan all den i luften
ingdende fukten afskiljer sig vid denna temperatur och
afsitter sig pd isen. For att afleda den skimda luften
frin frysrummet, bor man i vindsgolfvet anbringa e. 4
skorstenar af tri (10 >< 10 cm.), och utmynnande éfver
taket. For att reglera draget nyttjas spjéll, som insit-
tas i triskorstenare. Likasi kan man hilla de i vinds-
golfvet anbragta Sppningarne till behéllarena 6ppna mer
eller mindre, allt efter behof.

19

Placeringen af frysnings- och kylrummet ofvan-
far hvarandra kan synas méingen vara komplicerad,
Ingenting hindrar ju att man, ifall man sd dnskar, byg-
ger fryseriet enklare, s& att frysnings- och kylrummet

komma att ligga bred-
vid hvarandra, fastin if-
ven d& omgifna af sjilfva
iskillaren, hvilket sist-
pimnda alltid #r en fér-
del. Konstruktionen kom-
mer di att se ut som vid-
fogade figur utvisar.-
Takttagas bor i frim-
sta rummet, att dérrarne
aro solida och dubbla och
sluta titt till. Ett frys-
hus af denna konstruktion
limpar sig vil, dfven om
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Fig, 9.
a =jiskillare, b = frysrum,
d =kyhum, g= farstuga,
m — dorrar.

man Onskar frysa ganska

stora mingder fisk, och en fordel ar att man kan kom-
ma divekt och horisontalt in i fryshuset. I ett fryshus,
afsedt for uppbevaring af mindre méngder fisk och
andra varor, #r det tillriickligt att hafva endast ett
rura, diir d& den for frysning afsedda varan bdde fry-
ses och uppbevaras.
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