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JAPANILAISESTA SOLMUTTOMASTA HAVAKDECTA JA KURALONIGTA

Kalataloudelliseen tutkimustoimistoon on saaiu
Japanista niytepaloja japanilalsesta havaksesta seka listiksi kir-
jelm# ja mainoslehtisis kuralonista. Havasnfytteet ovat ciitéd erl-
koisia, ettd ne ovat solmuttomia, Solmuton havas valmistetaan
erikoisissa koneissa, jotka kiertavdt langan sdikeistd ja kapoval
havaksen samanaikaisesti, "Solmukohta" syntyy ristikkéin kulkevien
aiikeiden avulla. Kalkki niytelpaleset on valmistettu joko nylo-
nista tai kuralonista, Osa on virjatty ja osa valkeita. Lihetyksen
mukana seuranneessa kirjelmdss#d sanotaan mm. Seuraavaa:

Jopanissa ovat verkkojen valmistuksessa synteettiset
kxuidut viime vuosina miltei kokonaan syrjéytténeet luonnonkuidut,
Synteellisistd kuiduista valmistetun havaksen vuosimyynti on sielld

kehittynyt seuraavasti:

v.1951 v.1955 v.1556
vinylon A50 000 naulaa 4,193 000 neulaa 6 945 000 naulaa
nylon 1 250 000 L 3 977 000 " 4 021 000 "

vinylideeni S0 000 " 1 066 000 " 2 444 000 i
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Sslmutonta havasta on Japanicssa kéytetty vuodesta
1952 alkeen., Sen kysyntd on ollut niin suuri, ettei vuoden 1956
valmistus ole pycetynyt tyydytta&midn kysyntéa.

Soclruttomalla havaksella on Jesanissa takanaan pitkE

historia ja siitd valmistettuja pyydykeld on myyty jo wvuodesta

1936 alkaen. Lucnnonkuitujen valtakautena sen kysyntd oll kuiten-

kin pieni. Synteettisten kuitujen tultua markkinoille kalastajat

kiinnittivit huomiotansa solmuttomasts havaksesta valmistettuihin
pyyntivélineisiin, joista onkin nykydan 58 % valmistettu synteetti-
sistd kuiduista.

Solmuttoman havaksen eduista mainitaan mm. seuraavaa:

1} Se on kevyempi kuin solmullinen.

2) Solmujen puuttuessa ei hieroutuminen riko e£ité.

3) Ei ole solmun aiheuttamaa lujuuden pienenemistd.

4) Havaksen hinta on halpa (Kuitenkin kutomiskoneen rakenteen
tihden pienisilméisen solmuttoman havaksen kutominen tulee suh-
teellisen kalliiksi.)

Saatujen tietojen muksan maksaa solmuton 500 jalan nylon
verkko (paino noin 6 kg 350 g) 22 000 jenl#d = 14 190 mk.

Japanilaisesta synteettisestd kuldusta kuralonista
kerrotaan seuraavaa:

Kuralon on valmistettu kalkista Jja hillesti. Siitd
kudottua havasta myydd#n kaupallisella nimel 18 Cremona,

Kuralonin tarkeimpi# ominaisuuksia on lahoamattomuus.

Lahoaminen ei siis vol plenent#i sen lujuutta. Havasta el myosk&én

tarvitse kulvata eik#d se vaadi antiseptista k#sittely#.



Furaionin hinta on halpn. on olemesés gellialnen SHsi-

tye, ebttd kaikki svnteencisst kuidut clielvat kalliita, mutta kuralon
] oL

on todellisundessa paljon halverpi kuiln muuta 2ikaisemmin valmiste-
tut synteettiset kuidut. }

Kurelon-havasta voidean vErj&td millaoisekel tahansa,
Antiseptiset viriainecet eivit ole wHlttamittomid, koska kuralon el
lahoa,

Kural on~-havasta el tarvitse erikoisemmin varoa kési-
teltéessi., Solmujen luistamisesta el ole vaaraa niinkuin monissa
muissa synteettisista kulduista valmistetulesa pyydyksissé. Havasta
voldaan my#s helposti korjata.

Euralon kestf s ulbtravioletbtisdteilyi. Kemialliset ko~
keet ovat oscittanest, ettd kuralon kestfs auringon sdteilyd parem-
min kuin puuvilla, Kuralonis el =aa keitt#3, Sit8 vir jitthessd el
lémpétila sza nousta yli &0 °z, Cutch-~vErit saattavat vehingoittaa

kuralonia. Sen k#sittelyyn voidaan sen sijuan suositella tervaa.

KALASTUSTA NYT.ON VERKOTLIA WITAR .. JARVELIA

Ructsissz veldyt kokset suoninylonieta velmistetuil-

TC

la verkoilla (Tiedoituslehti ¥¢ 1 sivu LL) cuoittivat, ettd mata-

1illa, suoninylcnissa valmistetuille verkeilla oli suurempi ka-

lastavuus kuin kehritystE nylonista valmisgtetuilla verkoilla.
Tun verkon korkeus kusves, paremnmvus vihenee, Jo b5,1 metrid syvilld
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verkoilla oli sama kelastavaus. Témd todettiin vuonna 1954 siika-~
ja kuhaverkoilla.
Tuonna 1255 suoritettiin uusl koeserja samankokolsil-

. I3

la verkoilla kuitenkin muutarin muutoksin, Alkeisenmin siikaverkot
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olli valmistettu 0,20-0,22 mm suoninylonista, mubtte nyt verkkomate-
rigalina kiytettiin 0,16 mm suoninylonia. Kuhaverkot taas olil
valmistettu 0,25 mm suoninylonista. Verkot laskettiin vetcen sel-
laisella tavalla, ettd silmdt jHivét avoimemmikei kuin eikaisemmin.

Taulukosta ¥¢ 1 voidaan nahdé gszadut saalilit.

Tauluklio #0 1

v. 1955 suoninylon kehritty nylon
gilmé 5b mm silm& 55 mm
syyskuu 22 kg 15 kg
" ll " 10
lokakuu 17 @ 12"
" 14 " lO i
W o3 14 »
Yhteens# 87 kg 6l kg

Kokonaissaslis oli suoninylonverkoilla suursmpl
luin kehrZtystd nylonista valmistetuilla verkoilla, mubta se ai
ollut niin paljon suurempi kuin matalilla verkoilla tehdyissié ko-
keissa, jolloin kelastavuus oli 2,3 kertasa suurempi. NEgyttdd kui-
tenkin siltd, ettd suoninylon olisi parempl myds syvien verkkojen
materiaalina. Kuhaverkoista sensijaan suoninylonverkot antoivat
jopa pienempid saaliita xuin kehrédtystd nyloniste vel mistetut ver-
kot. On mahdollista, ettd kuha olisl herkermpi kuin siika suoni-
nylonverkkoon néhden.

(FAC World Fisheries Abstracts ~Tuly/Avg. 1957, p. 13)
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SILAKAN MERZITSEMISKOLEILUJA J4A SILAKANKATASTUSTA RUOT-TILCA

Ruotsalainen kalastusbiologi Gunnar Otterlind on
kahdessa artikkelissa ( Ostkusten, Febr., liars 1957 ) tehnyt sel -
koa tdh3nastisista merkitseniskokeiluista Ruotsissa.

Vuosina 1954 - 1956 on Ruotsin it#rannikolla merkit-
ty yhteenss 5247 silakkaa. Tammikuun 1, p#iviZn 1957 mennessié oli
saatu tietoja 341 takaisinldydssté, mikd on 6,5 % merk ittyjen kalo-
jen lukum##ristd, Takaisinldytdprosentti on kuitenkin suuresti
vaihdellut eri aikoina ja eri paikoissa suoritettujen merkitsemi-
sien v&1ill#., Niinpi esim. Bjurenissa Umedn 1#hist31l4 merkittiin
427 gilakkaa, jolsta saatiin tekalsin vain 3 kalaa. Sitdvastoln
esim., Stockassa szatiin 318 merkitystd kslasta 60 takaisin,

Yleenssd Pohjanlahden keski- ja pohjoisosissa merkityistd kaloista
ssatiin huomattavasti vdhemm#n takaisin kuin Selkfmeren rannikolla
merkityistd., Otterlind on sit# mieltd, ettd edellémainittuilhin
eroihin on l#hinng ollut syyn# eri rannikkoalueilla vallitseva
erilainen pyyntiteho.

Merkitsemiskokeilujen perusteella on Otterlind tullut
siihen tulokseen, ettei silakkakannan liikakalastusta tapahdu.

Silakan vaelluksista Otterlind toteaz mm: Silakka vael-
taa huomattavesti enemm#n kuin mit# aikai semmin otaksuttiin, Nilnpé
esim. Selk#meren silakksza on ldydetty sek#i Pohjanlahden eteliosista
ettd Ahvenanmeren eteli#puoclelta. On myts todettu silakan asiirtyneen
Ruotsin rannikolta Suomen rannikolle, Huomattava osa silakoista
on saapunut takaisin merkitsemispaikoille seuraavaksi kalastuskau-
deksi (tai on ehkd pysytellyt siell# koko ajan.)

Artikkelissa "Bottenhavet och strommingsfisket™
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Otterlind on kieitellyt mm., silakanksalseiuicen kannattavuutta L.lizd-
meren rannikolla. Artikkeliessan 2#n totesa, ebtil silakkasaaliit
ovat aina valhdelleet ja tulevat edelleen valhtelemaan. Jos ao. maan
tybllisyystilenne on hyvé ja silakkasaaliit heikkoja, Jjoutuvat monet
kalastajat muuttamaan alaa, Jolloin kolonaissaaliit téstékin

syyetd pilenenevdt voimakkaasti. Ealgstusintensiteetin pieneneminen
on otettava huomioon vertaillessa eri silakankalastuskausia kes-
keniZn. Huonoina kalavuosina joutuu keslastaja suorittamaan suhtect-
toman paljon tybtd saavutteakseen saman ansiotason kuin esim. teol-
lisuustydntelriji. TEm# merkitsee esim. 8itf, etti kalakants, joks
aikaisemmin heikomman elintason vallitessa riitti antamaan kalas-
tajalle toimeentulon, el riitd eniZi antemsan kalastajalle saman-
laista elintesoa kuin mik# vallitsee muisca ammattiryhmissé.

TamE siitéikin huolimatts, ett® kalastustavat ovat parantuneet.

On syytZ olettaa, ettd taloudellinen kehitys jatkuu
(Ruotsisea) aiheuttaen nykyistd korkeamman elintason. N&in ollen tule
vaisuundesea silakankalastus huonoina silakkavuosina joutuu nykyisii-~
kin huonompasan ssemaan. Sin#nsi valitettava ammattikalastajien vineng
minen on kuitenkin sik#li edullinen, ettd ne, jotka pysyviit ammatis-
saan saavat varmemnman toimeentulon kosks td118in ylituotannon vaara
on pienempi hyvin# kelastusalkoina.

Otterlind totesa lopuksi, ettd kaikki mshdollisuudet’
kalastuksen rationalisoimiseen on kiytettivi, Hin mainitsee, etti
Guotsin merikalastuslaboratorion suvorittamat troolikalastuskokeet
eivit ole toistaicseksi antaneet lupaavia tuloksia. Eteldiseltd Pe-
rimereltd ei puutu kiEyttdkelpolsia troolipohjia, mutta saaliit ovat

toistaiseksi olleet plenehkdjé sekd pohja- ettd vElivesitroolellla.
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Vaikka nZiti kokeita tullaan jatkamaan, voidaan jo nyt olettaa,
ettel pysyvd troolikalastus tHL1& alueella tule kannattamaan. Nayt-
t#E siltd, ebttd Perfimeren kalastajalla on kaksi mahdollisuutta:
joko h&n hankkii pysyvii lis#ituloje muualta tai sitten h&nen on
ryhdyttiva monipuolisempaan ja liikkuvampaan kalastukseen. Viimeksi-

mainittu vaihtoehto vaatii kuitenkin suurempia paiomasijoituksia.

LOHEN PITK. VABLLUS

Nyt on saatu varma tleto lohen vaelluksesta, joka on
ulottunut Atlantin pohjoisosan poikki, Lokakuussa 1956 pyydettiin
Sukkertoppenin eteléipuoleltea Grdénlannin lounaisrannikolta 1ohi,~
joka oli merkitty ja pi#stetty vapaaksi Skotlannissa marraskuucssea
1955. Kala oli pyydetty syksylli 1955 m#din lypsé@misté varten
Bledwater joesta., Lohen kulkema matka (2780 km) on pisimpi#, mité
xoskaan on merkitty muistiin., Tihén mennessii ei ole tledetty missi
lohet ovat sini aikena, jonka ne viebtt#vét meressd, Skottlannissa
on oletettu, ettd sik#liiset lohet kilyvit sydnndkselld
Grénlannin lounaisrannikolle. Edell# kerrottu tapaus on ensimmiinen
merkitesemiskokeilla saatu tulos, joka tukee tétd olettamusta.

( Nature, vol. 179, 1 4563, 1957, p. 790).

UUTTA KALOJEN MERKITSELISESTA

. Ksliforniacsa on kehitetty uusi ihon alle tySnnettévi
kalamerkki. Se on keltaisesta vinyyliplastikista valmistettu
levy, joka on 2,5-3 mm leved, noin 0,5 mm paksu js molemmista p#istd
pysristetty, Siihen voidaan kirjoittaa erikoisella vinyyliplastik-

musteells.



= 8 -

Merkitcsemisen Relpdttamiseksi kalat tainnutetaan
nukutusaineella {Kalifornisssa kiytettiin eréistd metasnisulfaattia
1.5, 222, joka vékevyyden ollessa noin 0,125 g/1 10°C:s8a tain-
nuttas kalat 50 sekunnissa). Kalan vatsanahkaan tehd#&&n viillos
ja erikoinen veitsi tydnnetdin varovasti nahan alle, lMerkki kas-
tetaan isopropyylialkoholiin ja tydnnetd&n syntyneeseen "taskuun®.
Merkitseminen on yksinkertaista (noin 100 merkitsemistd voi yksin
suorittaa tunnicsa}. Merkki n#kyy helposti kalan ihon 1lépi.
Kzliforniassa on t#11# tavalla merkitty erikoisesti sateenkaari -
rautua.

Suoritetuissa tutkimuksissa ei merkinnsn ole havait-
tu vaikuttavan kalojen kuolevaisuuteen. Sensijaan merkittyihin .
kaloihin saattoi syntyfd rakkuloita, mutta néZidenk®Zn ei todettu
johtuvan merkin aiheuttamasta #rsytyksestd eikd bakteeri infektios-
te. Kiytettiesss mahdollisimman kapeaa ja ohutta isopropyylialkoho-
liin kastettua merkii# oli paraneminen nopea.

Thonalainen merkki on myds siitd edullinen, ettd
se ei tartu kiinni Verkkoon eiki#d irtoa kun kzla esim. joutuu
otteluun tal tihe#&En kasvustoon. Myde el tarvitce pelédtd merkin
kasvavan pois kalan kesvaessa. Kalan kasvuun ei merkilld ole mit&in
vaikutusta,

{ California Fish And Game, vol. 43, July 1957 i0 3).

JEADYTETYN KALAN PAKKAUSMATERIAALT

Monet kéfreaineet, jotka estivdt Jaidytetyn kalan
kuivumisen, eivét est# ilman tunkeutumista kalaan ulkoapdin. Ilman
happi aiheuttaa kuitenkin kalan eltaantumisen ja luonnollisen virin
muuttumisen sek# vieralden vdrien syntymisen. E»t“mallaihap?q paasy

kalaan voitaisiin kalan leatu saada s&ilym&dn huomatt&Vasti parem-
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pana. Hapetustapahtumat saattavat pdifstid alkuun jo kalan pakkauiksen
aikana,

Amerikacsa kokelltiin ji#dytetylle kalalle kahta
pakkaustepaa. Toicsesss kelafileet pakattiin kuivumisen estdvdén kal-
voon ja tolsessa taas tyhjidssd ilmatiiviisti suljettuihin tinsrasi-
oihin. Nopean Jé8dytykeen jHlkeen kalat varastoitiin kylm#in useiksi
kuukaugiksi. Vrizuumiesa pakatut kalat s&dilyivEt samanlaisina kuin ne
olivat pakattaessa, kun taas n¥ytteet, jotka oli k##ritty kuivumisen
estfvéin kalvoon olivat eltaasntuneet ja vArilt#&n seki hajultaan
huonontuneet.

Vaikka edellémainittu tyhjiﬁssé vakkaaminen s&ilyttdi
jé&dytetyt kalat erinomsisina, on kuitenkin olemassa se vaara, etti
kauppilaat ja kuluttajat erehtyisivét pitidm#iZin tinarasioita tavalli-
gina s#ilykkeind. Limpimdsssd siilytettiessH tinarasioisss jiidytet-
ty kala sulaa ja pilasntuu nopeasti., NiissH# saattaa kasvaa n#issd
olosuhteissa myde (Clostridium bobulinum-niminen bakteeri, joka
muodostaa erittdin myrkyllistd toksiinia.

(FAO World Fisheries Abstract -~ Jan./Fcb. 1957 p. &7 ).

KATOJEN KULJETUKSESTA

Vend j&11l8 on tainnutettu séhk®shokilla tietyn tyyppi-
gid kaloja markkinointia wvarten. Sfhkdn awlla tainnutetut kalst
varastoldaan jaihin, Vield 2«3 pZivin kuljetuksen jdlkeen kalat voi=-
daan myyd& samanarvoisina kuin elividt kalat.

(FAO World Fisheries Abstracts-July/Aug., 1957, p. 2).
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UUSI., HALPA KALASTUSLANKA

e

Arerikassa on menestyksellisestl kokelltu polyvinyyli-~
alkoholiryhm##in kuuluvalla synteettiselld kuildulla, jota on
kBytetty puuvillan sijasta silliverkkojen valmistuksessa. Vcbeen
upotettuna uusi kuitu kuitenkin menett#i noin 30 % vetolujuudes~
taan. T'rd epikohta korjesantuu, jos uusi kuitu k#sitell#&n rauta-=
vernissalla, jota voldaan kyttid myds perlonin lujittamiseen.

T#mi lahoamista kestivid kuitu on siltéd syysta edullinen, ettd sen
hinta on huomattavasti halvempi kuin muiden synteettisten kuitujen

FAO World Fisheries Avstracts - July/Aug. 1957, p. 1).

VAIKUTTAAKO KIDUKSIEN POISTAMINEN KALAN SATLYVYYTEEN

Ylcisesti on vallalla sellainen késitys, ettd kiduk-
sien poistaminen lis#& kalan sBilymisaikaa. Kenadassa tehtiin tutki-
mus, jossa jaZdytettiin sek# sellalsta kalaa, jolta kidukset oli
poistettu, ettd sellaista, jolla kidukset olivat tallella., Kaloja
tutkittiin 12 vuoroksuden ajan.

Rennikolta pyydebyssé, peratussa, kokonaisessa
kalassa ei havaitbtu mitdin eroa kiduksellisen ja kiduksettoman
kalan valilld, el edes siind osassa kalaa, joka oli kiduksia
léhinng.

Troolarilla, kaukaa ulkomerelta pyydstyssi, kokonai-
sessa kalassa oli jonkin verran eroa kiduksellisen ja kiduksettoman
kalan valilld, mik# voitiin havaita sekd ulkon8&std ettd hajusta.
Kaloista valmistetuissa fileiss# ei sensijaan ollut havaittavigsa
eroa kalan viriss#, rakenteessa tal maussa. Sentihden voltaneen sa-
noa, etté pilaantumistuotteiden tunkeutuminen kalan lihaan kiduk-
sien kautta on hyvin pienté.

(FAO World Fisheries Abstracts - July/Aug. 1957, p. 25)



TANSKALAISTA "KAVIAARTA®

Viime vuosina on Tanskassa alebtu valmistaa “kavaaria",
joka on osoittautunut erinomaiseksi. Ven&laiseen kaviaariin verrat-
tuna s8ill¥ on se etu, ettd se on huomattavasti halverpaa. TEm&
wkaviaari" valmistetaan vilukalan midistid. "Keviaarin"valmistuk-
sessa VArjatiin punaicet mAtijyvdt vihervivikei. Tanskalaista
vkaviaaria® myydisn runsaasti ulkomaille. Niinpd vuonna 1956 sita
vietiin maasta 142 000 kg, Suuri osa siitd myyd#&n Afrikkaan ja
muihin troopillisiin maihin.

{ Dansk Fiskeritidende W0 29, July, 1957)

KATATAUHOA SISALMYKSISTA

Kanadassa on valmistettu uudentyyppistd kalajauhoa
tursken je koljan sis#lmyksistd, joita ennen heitettiin vuosit-
tein hukkaan ainakin 300 tonnia yhdelts troolarilta. Tat& kalajau-
hos velmistettaessa turskan ja koljesn sisdlmykset pannsan séllytys-
aineiden kanssa suuriin tankkeihin., Siell# sisdilmykset uselden
piivien aikans hajoavat téydellisesti nestem#iiseksi massaksi. Niin
saatu autolysaatti (neste) kuivataan rummuissa jJa tulokseksl saa-
daan kermanvirinen jauhe, joka on meukas ja vitamiinipitolnen.

(FAO World Fisheries Abstracts - July/Aug., 1957 p. 43)

ANTIBIOOTTISTEN AINEIDEN KIYTTGA SUOLATUN KALAN VALMISTUVSESSA

Kreikassa on kokonaisena suolattujen kalojen, kuten
sardiinien ja anjoviksien, valmistuksessa aureomysiini osoit-
tautunut monien bakteerien kasvun tehokkaskei ehk&isijékei.

Aureomysiinif# lis#t#tin ensimmiiseen suolaveteen, jossa kalojen
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annetaan olla 3 tuntia. Suositeltu aureomysiinivikevyys on
0,3-0,4 g aureomysiini#é 100 kg:ssa suolavettd. Antibioottinen suo-
lavesi tunkeutuu vatsaontelon 1l#pi ja estd## bakteerien kasvun,
mutta se ei estd tuotteen entsymeattista kypsymisté. Kalaan tun-
keutuvan antibioottisen aineen m##rd on hyvin pieni, Ja sitd voi-
daan pits# vaarattomana verrattuna niihin annoksiin, joita anne-
taan l&&kkeend,

-

(FAO World Fisheries Abstracts - July/Aug., 1957 p. 35).
KALOJEN VITAMIINIPITOISUUDESTA

Viime vuosina on varsin viah#dn tutkittu kalojen
vitamiinipitoisuutta, Tiedot vitamiinien esiintymisestd kalassa
rajoittuvat 1ihinnd kelen sisilmyksiin, kun taas kalan lihan
vitamiinipitoisuudesta ei tiedetd paljoakaan.,

Kalan térkeimm#t vitemiinit ovat A-,D-,B;-,Bs-,
Blz"' ja C-vitemiinit.

A-vitamiini Jo kauan on tiedetty, ettd monien kalalajien maksat
sissltdvét runsaasti A-vitamiinia. A-vitamiinin 1lis#ksi kalan
maksasta on l¥ydetty rakenteeltaan samantapainen A2 -~ vitamiini.
Maksassa A-vitamiinia esiintyy rasvapisaroissa, Jotka tHyttavat
solujen sytoplasman. A~vitamiinia on edelleen 18ydetty monien

eri kalojen, mm. Turskan, ahvenen, taimenen ja sillin vatsaocntelosta,
etenkin suoliston seinimisti ja mehanportin tienoilta, kun taas
mahalaukku sis#lsi sitd hyvin vihdn tai ei yhtdan. Eréén tutkimuk-
sen mukaan A-vitamiinies esiintyy etenkin sisélmyksien limakalvois-
sa. Meriankeriasan A-vitamiinim#Zr#std oli noin puolet maeksassa

ja loput lihap rasvassa ja sukuelinten gidekudoksessa.

My8s kalan silmit sisilt¥vdt A-vitamiinia. Erityicen
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runsaasti sitd on tavattu kultekalan silmietE,

D-vitamiini Turskan maksasta valmistettu kalanmaksadljy on ehka
tunnetuin D-vitamiinildhde. Paitsi maksaan D-vitamilnia ker&éntyy
muiden sis#lmyksien je lihan rasvaan. Yleensd kuitenkin kalan
maksasta valmistetut 51ljyt sis#ltivit enemmén tdtd vitamiinia kuin
tavalliset kaladljyt. D~vitamiinim##rdt eri kalalajien 81liyised
vaihtelevat eri lajeilla, jopa saman lajin eri yksildiden kesken.
Ba-vitamiinia (tiamiinia) esiintyy myts kalojen maksassa, midissd
ja lihassa, Midist# sitd on 1¥3ydetty enemméin kuin maksasta Jja kyp-

symittomdstd mi3distd enemm#n kuin sukukupsésté, Maksasgsakin sité

on ehemm#in kuin lihassa,

By-vitamiinikin (Riboflaviinia) on enemmin meksassa ja médissi

kuin lihessa,

Baa-vitamiinia tavataan kalan lihasca, maksassa, pernassa ja
munuaisissa. Varsinkin viimeksimeinittu elin n#ytt#& olevan .erittédin

hyvd vitemiiniléhde mm, er#ill& lohikaloillsg.

C-vitamiinia, tavallisimmin kesvikunnassa esiintyvéa vitamiinia

on myss 18ydetty kalan maksasta Ja midistsd. Erisin Japanissa tehdyn
tutkimuksen mukaan on sikildisten kalojen meksassa ja midissé
enemmin T-vitemiinia kuin lihassa.

(W.I.M.Holman, The distribution of vitamins vithin the tissues

of common foodstuffs, Nutrition Abstrects and Reviews, vol 26

N0 2, 1956, p. 277-~304),
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SITKA- A MUIKKULAJEISTA

Toht. G, SvErdson on kirjoittanut Svensk Fickeri
Pidskriftissd 66 (1957), W 1, s. 1-4 yhteenvedon Ruotsissa suorit-
tamistaan siika- ja muikkututkimuksista. Han toteaa, ettéd siikoja
on viiei lajia, nim, suursiika { Coregonusé pidischian); pohjasiike
(C., nasus), vaellussiika ( C. 1avafetus), plankton- eli Jj&rvislika
( C. oxyrhynchus) ja it#inen jérvisiika (¢, peled), Muikkuja taas on
vain kaksi lajia, nim, tavellinen muikku ( C. albula) ja kevatkutui-
nen muikku { C. bounti). Jalkimm#iinen laji on Ruotsissa harvinainen.

Siikalajit voidaan keinotekoisesti risteyttH# keske-
n3#n, jolloin syntyy lissintymiskykyisi# sekamuotoja. kydskin siikaa
ja muikkua voidaan risteytt#d, jolloin syntyy sijann#ktisid seka=
muotoja, N8itd voldean edelleen ristey%téé keskendin, mutta niiden
jélkeldisten lis#&ntymiskyvystéd el vield tiedetd, (Suomessa on myBs
suoritettu samantapaisia risteyttimiskokeiluja).

Siikojen ja muikkujen leviimists tutkittaessa on tul-
tu siihen johtopsitdkseen, ettd eri siike-ja muikkulajlt ovat kan-
soittaneet Ruotsin sis#jérvid eri aikolna, do varhaisessa vaiheessa
mannermean ja#peitteen sulaessa saapuivat koilisesta suursiika,
plenktonsiika, jalosiika ell it#inen jirvisiika seki kevitkutuinen
muikkus Muut lajit ssapuivat mydhemmin, ehké Litorina~ meren ensim=~
m#isen vaiheen aikana.

Ttimeressd ja sen lahdissa tavataan keksi eri siika-
lajia, nim. vaellussiika ja lehtisiika. Néma ovat kuitenkin monin
paikoin risteytyneet ja sekaantuneet niin, ettei niit# voi eroit-

tas toisistaan. Pohjanlahdessa ne Jjekaantuvaet melko selvdasti kah-
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teen. lajlln. Vuellu931lalla on keskimuarln 29=-30 klduskaarillsa-jj:‘
kettﬁ Knn taqs Iehtibilalla ‘on* valn 25 26 Lehtlslika kutee ulkoka—
rikcilagdq vaelluﬁsilkaxaaisaﬁ. L. '  ' . LA
Toht.‘Svﬁrgqon toteaa, etta alnoa tuntomerkki mlnké avulla voi
eroittaa eri silkalajlt,. on klduskaarillsbkkelden lukumaara. lekeln
kalkki muut omlnéisuudet muuttuvat ymparietﬁolosuhﬁg;dén mukana.

Er1k01sesti o huomattava, ettal k@svukyky maaréydy perinnolllsestl

Vaaﬁ qe rlippuullhh{nna nQV1ntomaérasta seka 51ikojen oleskelupai-

rl i e
X ST e

k01sté ja elintavai?ta. - pie g

N Amerlkassa on kehxtetty uusi @llnga*vikkeiden sa1~
16£:;£éﬁételma, 'Se on er&ﬁﬁiﬁin@n~Jaﬁﬂytys-kuivatusmanetelma

joka perustuu mikroaaltoaen kayttoon. Siin# elintarvikkeet ensin
jaadytetman Ja gen’ j&Ikeen kulvatetaan gamanlaisén radiosdteilyn
_avulla, jota kayhéféan tutkalaltteessa. Sateily haihduttaa elintarQ
v1RKEeseen muodostuneen 3aan, Jolh01n Jaljelle ja& vedetﬁn kui-

vatuote,

S
PR L

- ‘:*' MenetelmallaTQOidaan Ka51te11a mita erllalszmpia
.ellntarV1kke1ta, jonka - Jhlkeen niita v01daan éallyttaa tavalllsessa
huoneenlammbssa pltkiaki% alkoja. Sybtavaksi valmastettaessa elin-
tarv1kkeet upoﬁétaan‘Veteen, Jollaln ne, palautuvat alkuperdiseen
tllaansa. o

Menetelma on. tolstaiseksi vield 1aboratorio~asteella

mutta on mahdollista, ettd radiositeilylld salléttyjé eilntarv1k—

keita saadaan markkinoille Jjo 1&hituleval suudessa.
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